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Перечень основных показателей оценки результатов, элементов практического опыта, знаний и умений, подлежащих текущему контролю и промежуточной аттестации
	Код формируемых общих (ОК) и профессиональных компетенций (ПК)
	Наименование формируемых общих и профессиональных компетенций, личностных результатов

	 Знания и умения в соответствии с программой профессионального модуля

	ОК 1 
	Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности применительно к различным контекстам.
	Знать теоретические основы товароведения: основные понятия, цели, задачи, принципы, функции, методы, основополагающие товароведные характеристики и факторы, влияющие на них;

	ОК 2
	Использовать современные средства поиска, анализа и интерпретации информации и информационные технологии для выполнения задач профессиональной деятельности
	Знать особенности товароведения продовольственных и непродовольственных товаров.

	ОК 3
	Планировать и реализовывать собственное профессиональное и личностное развитие, предпринимательскую деятельность в профессиональной сфере, использовать знания по финансовой грамотности в различных жизненных ситуациях
	Уметь оценивать качество товаров и устанавливать их градации качества;

	ОК 4
	Эффективно взаимодействовать и работать в коллективе и команде
	Уметь рассчитывать товарные потери и списывать их;

	ОК 7 
	Содействовать сохранению окружающей среды, ресурсосбережению, применять знания об изменении климата, принципы бережливого производства, эффективно действовать в чрезвычайных ситуациях
	Знать теоретические основы товароведения: основные понятия, цели, задачи, принципы, функции, методы, основополагающие товароведные характеристики и факторы, влияющие на них

	ОК 9
	Пользоваться профессиональной документацией на государственном и иностранном языках
	Уметь соблюдать оптимальные условия и сроки хранения и транспортирования, санитарно-эпидемиологические требования к ним;

	ПК 3.1.
	Участвовать в формировании ассортимента в соответствии с ассортиментной политикой организации, определять номенклатуру показателей качества товаров.
	Уметь формировать и анализировать торговый (или промышленный) ассортимент;

	ПК 3.2.
	Рассчитывать товарные потери и реализовывать мероприятия по их предупреждению или списанию.
	Уметь рассчитывать товарные потери и списывать их;
Знать виды товарных потерь, причины их возникновения и порядок списания;

	ПК 3.3.
	Оценивать и расшифровывать маркировку в соответствии с установленными требованиями.
	Уметь идентифицировать товары;



	ПК 3.4.
	Классифицировать товары, идентифицировать их ассортиментную принадлежность, оценивать качество, диагностировать дефекты, определять градации качества.
	Уметь оценивать качество товаров и устанавливать их градации качества;

Знать классификацию ассортимента, товароведные характеристики продовольственных и непродовольственных товаров однородных групп, оценку их качества, маркировку;

	ПК 3.5.
	Контролировать условия и сроки хранения и транспортирования товаров, обеспечивать их сохраняемость, проверять соблюдение требований к оформлению сопроводительных документов.
	Уметь соблюдать оптимальные условия и сроки хранения и транспортирования, санитарно-эпидемиологические требования к ним;
Знать условия и сроки транспортирования и хранения, санитарно-эпидемиологические требования к ним;

	ПК 3.6.
	Обеспечивать соблюдение санитарно-эпидемиологических требований к товарам и упаковке, оценивать качество процессов в соответствии с установленными требованиями.
	Уметь применять методы товароведения;



	ПК 3.7.
	Производить измерения товаров и других объектов, переводить внесистемные единицы измерений в системные.
	Знать теоретические основы товароведения: основные понятия, цели, задачи, принципы, функции, методы, основополагающие товароведные характеристики и факторы, влияющие на них;

	ПК 3.8.
	Работать с документами по подтверждению соответствия, принимать участие в мероприятиях по контролю.
	Знать особенности товароведения продовольственных и непродовольственных товаров.

	ЛР 13
	Соблюдающий в своей профессиональной деятельности этические принципы: честности, независимости, профессионального скептицизма, противодействия коррупции и экстремизму, обладающий системным мышлением и умением принимать решение в условиях риска и неопределенности
	Знать:

- особенности товароведения продовольственных и непродовольственных товаров.

- классификацию ассортимента, товароведные характеристики продовольственных и непродовольственных товаров однородных групп, оценку их качества, маркировку Уметь:

- оценивать качество товаров и устанавливать их градации качества

- рассчитывать товарные потери и списывать их

- соблюдать оптимальные условия и сроки хранения и транспортирования, санитарно-эпидемиологические требования к ним

- идентифицировать товары

	ЛР 10 
	Заботящийся о защите окружающей среды, собственной и чужой безопасности, в том числе цифровой.
	Знать особенности товароведения продовольственных и непродовольственных товаров.
Уметь оценивать качество товаров и устанавливать их градации качества

	ЛР 14
	Готовый соответствовать ожиданиям работодателей: проектно-мыслящий, эффективно взаимодействующий с членами команды и сотрудничающий с другими людьми, осознанно выполняющий профессиональные требования, ответственный, пунктуальный, дисциплинированный, трудолюбивый, критически мыслящий, нацеленный на достижение поставленных целей; демонстрирующий профессиональную жизнестойкость
	Знать:

- особенности товароведения продовольственных и непродовольственных товаров.

- классификацию ассортимента, товароведные характеристики продовольственных и непродовольственных товаров однородных групп, оценку их качества, маркировку Уметь:

- оценивать качество товаров и устанавливать их градации качества

- рассчитывать товарные потери и списывать их

- соблюдать оптимальные условия и сроки хранения и транспортирования, санитарно-эпидемиологические требования к ним

- идентифицировать товары


Перечень оценочных средств текущего контроля успеваемости

Устный контроль в форме фронтального опроса проводится по темам:

МДК 03.01 Теоретические основы товароведения:
Тема 1.2. Объекты и субъекты товароведения.
Тема 1.4. Классификация товаров.

Тема 3. 1. Технологический цикл товародвижения.

Тема 3.3. Товарные потери.

Примерная тематика вопросов: 

Виды классификации товаров.

Виды потерь.

Методы классификации.
Предтоварная стадия технологического жизненного цикла товаров.

Товарная стадия технологического жизненного цикла товаров.
Характеристики товаров.

МДК 03.02. Товароведение продовольственных и непродовольственных товаров:
Тема 1.7. Яйца и яичные товары

Тема 1.8. Молоко и молочные товары.1.8.2. Кисломолочные товары. 1.8.4. Масло коровье
Тема 2.10. Канцелярские и школьно-письменные товары, средства оргтехники.

Тема 2.11. Игрушки

Тема 2.12. Спортивные, рыболовные и охотничьи товары

Тема 2.17. Парфюмерно-косметические товары

Тема 2.18. Кожевно-обувные товары

Примерная тематика вопросов: 

Характеристика яиц: строение, пищевая ценность.
Классификация и ассортимент яиц.
Группы кисломолочных товаров.
Характеристика сметаны.

Классификация и ассортимент коровьего масла.
Консервные виды масла.

Группы канцелярских товаров.
Классификация игрушек.
Характеристика и ассортимент спортивных товаров.
Характеристика и ассортимент парфюмерных товаров.
Классификация и ассортимент обуви.

Письменный контроль (работа по индивидуальным заданиям)

МДК 03.01. Теоретические основы товароведения:

Тема 2.4. Экспертиза товаров и Тема 2.5. Количественная характеристика товаров

Тема 2.6. Идентификация и фальсификация товаров и Тема 2.7. Физические свойства и химический состав товаров
Примерная тематика вопросов: 

Перечислите виды экспертиз в зависимости от номенклатуры требований.

Перечислите виды экспертиз в зависимости от целей осуществления.

Идентификация товаров: способы, методы

Виды фальсификации.

Фальсификация: понятие, объекты, последствия.

МДК 03.02. Товароведение продовольственных и непродовольственных товаров:

Тема 1.9. Мясо и мясные товары

Тема 1.10. Рыба и рыбные товары

Тема 2.1. Товары из пластмассы и Тема 2.2. Бытовые химические товары

Тема 2.7. Бытовые электротехнические товары и Тема 2.8. Фото-, видео-, аудиоаппаратура

Тема 2.9 Музыкальные инструменты и изделия народных художественных промыслов

Тема 2.16. Галантерейные товары

Примерная тематика вопросов: 

Бытовые электротехнические товары: проводниковая и кабельная продукция, бытовые стиральные машины, приборы личной гигиены.

Классификация рыб.

Кожаная галантерея: материалы (основные и вспомогательные), производство, классификация и оценка качества.

Лакокрасочные товары.

Мороженая рыба: понятие, качество, дефекты.

Понятие мяса, его значение и химический состав.

Состав и классификация пластмасс. Изделия из пластмасс по назначению.
Средства для стирки и мытья.
Струнные музыкальные инструменты (характеристика ассортимент).

Сушеные и копченные рыбные товары.

Фотоаппаратура: фотоаппараты, светочувствительные материалы, фотографические принадлежности. 

Характеристики мяса: говядина, баранина, свинина.

Язычковые и ударные музыкальные инструменты (характеристика, ассортимент).
Методика проведения письменных опросов

Письменные опросы, в зависимости от МДК и охвата учебного материала (тема, темы, раздел) рассчитаны на 10-20 минут. Каждому студенту выдается вариант, количество вопросов в котором зависит от охвата проверяемого учебного материала. Среднее количество вариантов составляет 2-3.

Критерии оценивания устных и письменных опросов

оценка «отлично» выставляется обучающемуся, если даны подробные ответы на вопросы с приведением соответствующих примеров.

оценка «хорошо» выставляется обучающемуся, если ответы имеют несущественные ошибки.

оценка «удовлетворительно» выставляется обучающемуся, если он не смог привести конкретные примеры по рассматриваемым понятиям.

оценка «неудовлетворительно» выставляется обучающемуся, если он не смог верно сформулировать основные определения и привести конкретные примеры.

Письменный контроль в форме стандартизированного теста 

МДК 03.01. Теоретические основы товароведения:

Тема 1. Методические основы товароведения

Тема 2.1. Ассортимент товаров

Тема 2.2. Качество товаров

Тема 2.3. Оценка качества товаров

Тема 3. 2. Формирование и сохранения качества и количества товаров.

Примеры открытых вопросов:

Товароведение - 
Примеры закрытых вопросов 

С одним вариантом: 

Систематизация – это:

а) принцип товароведения, заключающийся в соблюдении установленных требований;

б) принцип товароведения, заключающийся в установлении определенной последовательности однородных взаимосвязанных товаров, процессов или услуг.

По широте охвата товаров ассортимент делится на:

а) рациональный и оптимальный

б) промышленный и торговый

в) развернутый и укрупненный

Содержание сахара в кондитерских изделиях относится к: 

а) сложному свойству качества

б) простому свойству качества

С несколькими вариантами ответов: 
Выберите факторы, влияющие на формирование качества товаров:

а) материальная заинтересованность работников

б) изучение рынка товаров


в) условия хранения

Перечислите, что относится к сохраняющим факторам качества товаров:

А) упаковка, рецептура, хранение

Б) виды обработки товаров, спрос, упаковка

В) размещение товаров, методы хранения, виды обработки

Г) транспортирование товаров, конструкция, технология

С решением ситуаций: 
структуру ассортимента по следующим данным:

	№ п/п
	Вид товара
	Количество наименований
	Структура ассортимента

	1.
	Телевизоры 
	28
	

	2.
	Ноутбуки 
	19
	

	3.
	Холодильники 
	12
	

	4.
	Стиральные машины
	10
	

	5.
	Пылесосы 
	7
	

	
	ИТОГО:
	
	


С последовательностью:

Расставьте в правильном порядке операции по оценке качества:

А) определение действительных значений показателей качества 

Б) сопоставление действительных значений измеряемого показателя с базовым

В) выбор номенклатуры потребительских свойств и их определяющих показателей 

МДК 03.02. Товароведение продовольственных и непродовольственных товаров:

Тема 1.2. Зерномучные товары

Тема 1.3. Плодоовощные товары и грибы.

Тема 1.4. Сахар, мед, крахмал и кондитерские изделия

Тема 1.5. Вкусовые товары

Тема 1.6. Пищевые жиры

Тема 1.8. Молоко и молочные товары
Тема 2.3. Силикатные товары

Тема 2.5. Мебельные товары и Тема 2.6. Строительные товары

Тема 2.14. Текстильные материалы и нетканые товары и Тема 2.15 Трикотажные товары и швейные изделия

Примеры закрытых вопросов 

С одним вариантом: 
Зерно – это

А) целые, дробленые или расплющенные зерна культур, освобожденные от примесей и не усваиваемых человеком частей или тканей зерна 

Б) продукт, который состоит из совокупности большого числа зерен той или иной культуры

В) смеси различного сырья, предварительно прошедшего необходимую обработку, затем подобранного по заранее разработанной рецептуре; высушенные и полностью готовые к употреблению или нуждающиеся в кратковременной тепловой обработке
Свежие плодоовощные товары – это

А) продукты, получаемые в результате освобождения плодоовощного сырья от несъедобных частей, формирования определенного состава целевого назначения (ассортимента) и подвергнутые стабилизации различными методами в целях продления сроков употребления в пищу.

Б) большая разновидность отдельных представителей растительных объектов, которые группируются по общности биологических признаков, районов произрастания или той части растения, которая используется в питании.

Важным показателем химического состава молока является:

А) молочный сахар

Б) СОМО

В) молочный жир

Методика проведения стандартизированного теста

Тест, в зависимости от МДК и охвата учебного материала (тема, темы, раздел) рассчитан на 10-20 минут, Количество вариантов теста также зависят от охвата учебного материала и составляет от 2 до 3.

Критерии оценивания стандартизированного теста

За правильный ответ на вопросы или верное решение задания выставляется положительная оценка – 1 балл.

За неправильный ответ на вопросы или неверное решение задания выставляется отрицательная оценка – 0 баллов.

	Процент результативности (правильных ответов)
	Оценка уровня подготовки

	
	балл (отметка)
	вербальный аналог

	86 - 100
	5
	отлично

	71 - 85
	4
	хорошо

	56 - 70
	3
	удовлетворительно

	менее 55
	2
	неудовлетворительно



Письменный контроль в форме составления презентации проводится по следующим темам:
МДК 03.02. Товароведение продовольственных и непродовольственных товаров

Тема 2. Потребительские товары . Самостоятельная работа: Подготовка презентации по теме «Народные художественные промыслы разных регионов России».
Методика выполнения презентации
Презентация оформляется согласно требованиям, указанным в Методических указаниях к внеаудиторной самостоятельной работе по ПМ 03. Управление ассортиментом, оценка качества и обеспечение сохраняемости товаров. Презентация сдается после изучения, указанного выше раздела или темы. 

Критерии оценивания презентации

	Оценка
	Характеристика критерия

	5
	«отлично»
	Оформление соответствует требованиям. В презентации отражено все вопросы задания. Сделан общий вывод.

	4
	«хорошо»
	Оформление частично соответствует требованиям. В презентации отражено не все вопросы задания. Сделан общий вывод.

	3
	«удовлетворительно»
	Оформление не соответствует требованиям. В презентации отражено все вопросы задания. Отсутствуют общий вывод.


Письменный контроль в форме проведения анализа проводится по следующим темам:
МДК 03.01. Теоретические основы товароведения

Тема 2. Товароведная характеристика товаров. Самостоятельная работа: Проведение анализа ассортимента розничного предприятия; Проведение сравнительного анализа химического состава разных видов продовольственных товаров

МДК 03.02. Товароведение продовольственных и непродовольственных товаров

Тема 1. Основные группы продовольственных товаров: Самостоятельная работа: Анализ ассортимента зерномучных товаров; Анализ ассортимента свежих плодов и овощей; Анализ ассортимента кондитерских изделий; Анализ ассортимент растительных жиров; Анализ ассортимента кисломолочных продуктов; Анализ ассортимента сыров; Анализа ассортимента колбасных изделий.

Тема 2. Потребительские товары. Самостоятельная работа: Анализ ассортимента технических  товаров, Анализ ассортимента канцелярских товаров, Анализ ассортимента косметических товаров.
Методика выполнения анализа
Анализ оформляется согласно требованиям, указанным в Методических указаниях к внеаудиторной самостоятельной работе по ПМ 03. Управление ассортиментом, оценка качества и обеспечение сохраняемости товаров. Анализ сдается после изучения, указанного выше раздела или темы. 
Критерии оценивания анализа ассортимента продукции

	Оценка
	Характеристика критерия

	5
	«отлично»
	Оформление соответствует требованиям. Разработана ассортиментная таблица, рассчитаны показатели ассортимента, сделан вывод о рациональности ассортимента.

	4
	«хорошо»
	Оформление частично соответствует требованиям. Разработана ассортиментная таблица, рассчитаны показатели ассортимента, не сделан вывод о рациональности ассортимента.

	3
	«удовлетворительно»
	Оформление не соответствует требованиям.

Не разработана ассортиментная таблица, не рассчитаны показатели ассортимента.


Письменный контроль в форме составления альбома проводится по следующим темам:
МДК 03.01. Теоретические основы товароведения

Тема 3. Обеспечение качества и количества товаров. Самостоятельная работа: Составление альбома «Средства товарной информации»

Критерии оценивания альбома
	Оценка
	Характеристика критерия

	5
	«отлично»
	Оформление соответствует требованиям. Образцы соответствуют теме задания, дано подробное описание каждого образца.

	4
	«хорошо»
	Оформление частично соответствует требованиям. Представлены не все образцы. Дано краткое описание каждого образца.

	3
	«удовлетворительно»
	Оформление не соответствует требованиям.

Представлены не все образцы. Отсутствует характеристика образцов.


Письменный контроль в форме сообщения проводится по следующим темам:
МДК 03.01. Теоретические основы товароведения

Тема 1. Методические основы товароведения. Самостоятельная работа: Оформление сообщения «Предприятия по ОКВЭД Вологодской области»
Критерии оценивания сообщения
	Оценка
	Характеристика критерия

	5
	«отлично»
	Оформление соответствует требованиям. Вопрос раскрыт полностью.

	4
	«хорошо»
	Оформление частично соответствует требованиям. Отсутствуют конкретные примеры

	3
	«удовлетворительно»
	Оформление не соответствует требованиям.

Дана краткая характеристика вопроса


Практический контроль в форме решения проблемно-познавательных задач проводится по следующим темам:
МДК 03.01. Теоретические основы товароведения

Тема 1.4. Классификация товаров:

ПР 1. Распознавание разновидности метода классификации и составление классификации товаров иерархическим и фасетным методом
Тема 2.1. Ассортимент товаров:

ПР 2. Анализ ассортиментной политики розничных торговых организаций
ПР 3, 4. АВС-анализ ассортиментной политики

Тема 2.7. Физические свойства и химический состав товаров:

ПР 5. Ознакомление с химическим составом разных продовольственных товаров.
Тема 3. 1. Технологический цикл товародвижения:

ПР 6. Анализ номенклатуры показателей качества, предусмотренных стандартами

ПР 7. Определение товарного сорта пищевых продуктов и принципов их деления.

ПР 8. Ознакомление с правилами отбора проб
Тема 3.3. Товарные потери:

ПР 9. Решение ситуационных задач по расчету количественных потерь
Тема 3.5. Товарная информация:

ПР 10. Изучение знаков товарной информации
Примеры проблемно-познавательных задач:

Рассчитать показатели ассортимента по представленному ассортиментному перечню.

	Наименование группы товаров
	Количество наименований

	
	1 год
	2 год

	
	факт
	по АС перечню
	факт
	по АС перечню

	Зерномучные товары
	30
	30
	45
	47

	Плодоовощные товары
	25
	25
	27
	26

	Кондитерские изделия
	18
	20
	21
	20

	Пищевые жиры
	3
	2
	3
	3

	Яйца 
	2
	1
	2
	2

	Молоко и молочные товары
	25
	27
	25
	27

	Мясо и мясные товары
	15
	20
	19
	14

	Рыба и рыбные товары
	10
	10
	13
	10

	Вкусовые товары
	25
	26
	29
	25

	ИТОГО:
	153
	161
	184
	174


Провести АВС – анализ по прибыли продуктового супермаркета по группам.

	Товарная группа
	Товарная категория
	Прибыль за первый квартал, руб.
	Доля в прибыли, %
	Доля в прибыли с накопительным итогом, %
	Группа

	ИТОГО:
	 
	81 273
	
	
	

	Кондитерские изделия
	Конфеты шоколадные в коробках
	12 729
	
	
	

	
	Конфеты шоколадные фасованные
	12 119
	
	
	

	
	Пирожные фасованные
	8 590
	
	
	

	
	Зефир
	6 732
	
	
	

	
	Торты вафельные
	6 327
	
	
	

	
	Печенье
	6 012
	
	
	

	
	Рулеты 
	5 222
	
	
	

	
	Леденцы
	4 761
	
	
	

	
	Крекеры
	4 009
	
	
	

	
	Вафли
	3 893
	
	
	

	
	Халва
	2 888
	
	
	

	
	Круассаны
	2 809
	
	
	

	
	Кексы фасованные
	2 693
	
	
	

	
	Галеты
	1 750
	
	
	

	
	Мармелад 
	739
	
	
	


Определить наименование пищевых добавок на представленных образцах товаров.

Определить основные и специфические физические свойства следующих товаров: стеклянная посуда, автомобильная шина, гитара, электрический провод, пластилин, стул, мяч, канат, солнечные очки.
На продовольственном складе в средней зоне в одноэтажных холодильниках хранилась замороженная говядина в полутушах первой категории и в многоэтажных холодильниках емкостью от 1 тыс. тонн. Объем говядины – 350 т, субпродуктов – 429 т. Усушка говядина составила в апреле – 600 кг, в декабре – 0,7 т. Усушка субпродуктов составила в феврале – 200 кг, в июле – 1200 кг. Определите: относится ли данная усушка к естественной убыли товаров.

На плодоовощную базу, расположенную во второй зоне в неохлаждаемый склад 1 апреля поступила на кратковременное хранение партия редиса в количестве 15 т. Фактический остаток составил на 1 апреля 3 т. при закрытии партии 1 мая фактического наличия редиса не оказалось. Книжный остаток составлял 180 кг. Недостача редиса – 180 кг. Определить относятся ли издержки к естественным потерям, и кто несет ответственность.
МДК 03.02. Товароведение продовольственных и непродовольственных товаров
Тема 1.2. Зерномучные товары

ПР 1. Распознавание ассортимента круп, муки.
ПР 2. Органолептическая оценка качества крупы, муки.
ПР 3. Распознавание ассортимента хлеба и хлебобулочных изделий. 
ПР 4. Определение дефектов, болезней хлебобулочных изделий.
ПР 5. Распознавание ассортимента сухарных и бараночных изделий, оценка качества.
Тема 1.3. Плодоовощные товары и грибы.

ПР 6. Оценка качества свежих овощей.

ПР 7. Определение размера среднего образца плодоовощных товаров.

ПР 8. Распознавание ассортимента переработанных плодов и овощей, оценка качества.

Тема 1.4. Сахар, мед, крахмал и кондитерские изделия

ПР 9. Распознавание ассортимента сахаристых кондитерских изделий.

ПР 10. Органолептическая оценка качества сахаристых кондитерских изделий.
ПР 11. Распознавание мучных кондитерских изделий, органолептическая оценка качества.
Тема 1.5. Вкусовые товары

ПР 12. Распознавание ассортимента чая, кофе.

ПР 13. Оценка качества чая.

Тема 1.6. Пищевые жиры

ПР 14. Распознавание ассортимента растительных масел, характеристика и оценка качества.
Тема 1.7. Яйца и яичные товары

ПР 15. Ознакомление с показателями качества и оценка качества куриных яиц.
Тема 1.8. Молоко и молочные товары.

ПР 16. Определение частоты и плотности молока. 
ПР 17. Органолептическая оценка качества кисломолочных продуктов на соответствие стандартам.
ПР 18. Распознавание ассортимента кисломолочных товаров, молочных консервов, расшифровка маркировки.
ПР 19. Распознавание ассортимента масла коровьего, оценка качества.
Тема 1.9. Мясо и мясные товары

ПР 20. Распознавание видов мяса, термического состояния, категории упитанности, расчет естественной убыли.
ПР 21. Распознавание видов, ассортимента колбас и мясокопченостей, распознавание дефектов, расшифровка маркировки мясных консервов.
Тема 1.10. Рыба и рыбные товары

ПР 22. Определение крупности рыбы по длине и массе. 
ПР 23. Распознавание ассортимента рыбы, оценка качества.
Тема 2.2. Бытовые химические товары.

ПР 24. Изучение нормативных документов на лакокрасочную продукцию.
Тема 2.3. Силикатные товары.

ПР 25. Оценка качества хозяйственной посуды из стекла. Изучение технических условий для защитных многослойных стекол.
Тема 2.5. Мебельные товары.

ПР 26. Изучение требований к учебной мебели.
Тема 2.6. Строительные товары.

ПР 27. Изучение ассортимента интернет-магазина.

Тема 2.7. Бытовые электротехнические товары.

ПР 28. Изучение требований к бытовой технике.

ПР 29. Изучение ассортимента бытовой техники интернет – магазина.

Тема 2.8. Фото-, видео-, аудиоаппаратура.

ПР. 30. Изучение ассортимента фото-, видео аппаратуры интернет - магазинов.
Тема 2.10. Канцелярские и школьно-письменные товары, средства оргтехники.

ПР 31. Изучение качества канцелярских товаров.

ПР 31. Изучение ассортимента канцелярских товаров
Тема 2.11. Игрушки

ПР 33. Изучение качества детских игрушек.

Тема 2.13. Ювелирные товары и часы.

ПР 34. Определение подлинность ювелирных изделий.
Тема 2.15 Трикотажные товары и швейные изделия

ПР 35. Изучение требований к одежде из кожи и спец. одежды для различных профессий.

Тема 2.16. Галантерейные товары

ПР 36. Изучение общих технических требований к изделиям из кожгалантереи.
Тема 2.17. Парфюмерно-косметические товары.

ПР 37. Изучение требований к информации для потребителей на парфюмерно-косметические товары, ознакомление с органолептическими показателями туалетного мыла.
ПР 38. Изучение ассортимента косметических товаров.

Тема 2.18. Кожевно-обувные товары.

ПР 39. Изучение требований качества к детской, модельной, домашней и повседневной обуви.
Примеры проблемно-познавательных задач:

Определить объем выборки, если на склад поступило 80 мешков, 160 мешков, 680 мешков муки.

На склад № 5 поступила партия гороха колотого шлифованного в количестве 125 кг. Необходимо определить сорт гороха по следующим характеристикам: влажность партии 15%, количество минеральной примеси – 60 гр в партии, сортной примеси – 2 кг. (ГОСТ 6201-68).

Руководствуясь ГОСТом 30354-96 «Изделия хлебобулочные бараночные», определите объем представительной пробы, если произведено: баранок с маком 235 коробок по 10 кг. 
Определить группу и сорт макаронных изделий, если: влажность 13%, массовая доля золы в пересчете на сухое вещество 1,25%, зольность 0,6. 
Классифицируйте нижеперечисленные овощи в зависимости от того какая часть растения употребляется в пищу и плоды в зависимости от строения и назначения: картофель, свекла, морковь, капуста, огурцы, томаты, огурцы, яблоки, груши.
Сделайте заключение о качестве капусты провансаль, если капуста нашинкована полосками по 4 мм, яблоки нарезаны кубиками по 10 мм, морковь нарезана кружками толщиной 2,5 мм и диаметром 50 мм. Консистенция капусты провансаль сочная, вкус кисло-сладкий с привкусом черного перца. Цвет капусты светло-соломенный. Компоненты в капусте распределены равномерно, пряности – неравномерно.

Определимте вид и категорию белого сахара, если цвет сахар белый, масса однородная сыпучая, вкус сладкий, массовая доля сахарозы 99,7%, массовая доля влаги 0,12%.

Определите вид чая, если содержание водорастворимых экстрактивных веществ 17,5 гр, влажность 10%, общее содержание золы 3 гр, содержание грубых волокон 9 гр. Масса пробы 51 гр. 
Руководствуясь ГОСТ 31654-2012 «Яйца куриные пищевые» определите объем выборки (по табл 4), если яйца поступили в контейнерах: 15 контейнеров. В 3 по 9 упаковочных единиц, в 5 – по 11, в остальных – по 8. 
Определите вид линовки школьной тетради, если количество строк на странице 15, высота стана 4,0 мм, угол наклона косой линии 65,0 мм.

Определите для какого возраста подходят следующие игрушки: железные дороги, игрушки-забавы, кони-качалки, кубики с разрезными картинками, куклы-голыши, кукольная мебель и посуда, матрешки, мозаика, мячи, наборы для выпиливания, наборы цифр и букв, настольные игры, настольный теннис, погремушки, санки, счетные палочки, тематические наборы, шахматы.

Определите вид обуви: высота обуви – 180 мм, высота задника – 48 мм.
Методика выполнения проблемно-познавательных задач
Выполнение проблемно-познавательных задач осуществляется на практических занятиях. Количество часов, отводимое на выполнение заданий практической работы указаны в программе ПМ 03 Управление ассортиментом, оценка качества и обеспечение сохраняемости товаров. Каждый студент самостоятельно выполняет задания и отчитывается по их выполнению в письменном виде. 

Критерии оценивания решения проблемно-познавательных задач:

«зачтено» выставляется обучающемуся, если все расчёты задачи / ситуации сделаны правильно, имеется вывод по работе.

 «не зачтено» не выставляется обучающемуся, если он не смог верно решить задачи/ситуации.
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«__» _______________ 202__г.


	На заседании методической комиссии экономических и технологических дисциплин
Протокол №_______

от «_____»_________________202__ г.

Председатель методической комиссии
________________ Литвинова О. Б.

«___» _______________ 202__ г.




Вологда

202___ г.
	ПРИМЕР

Вариант 1

1 Вопрос. Правила и методы классификации товаров.

2 Вопрос. Характеристика формирующих факторов качества товаров.

3 Задача. Рассчитать структуру ассортимента по следующим данным:

№ п/п

Вид товара

Количество наименований

Структура ассортимента

1.

Телевизоры 

28

2.

Ноутбуки 

19

3.

Холодильники 

12

4.

Стиральные машины

10

5.

Пылесосы 

7

ИТОГО:

Преподаватель                                                                 Литвинова О. Б.




Методика проведения дифференцированного зачета
Дифференцированный зачет проводится за счет объема времени, отводимого на изучение междисциплинарного курса. Форма проведения – письменная. 

Количество вариантов дифференцированного зачета – 25. Каждый вариант содержится три вопроса: два вопроса носят теоретический характер и отражают содержание МДК, третий вопрос – практического содержания (задача, ситуация). 

На выполнение задания по варианту студенту отводится не более 2 академических часов. 

Во время дифференцированного зачёта допускается использование наглядных пособий, материалов справочного характера, нормативных документов и других материалов, перечень которых заранее регламентируется.
Критерии оценивания дифференцированного зачета
	Оценка «отлично»
	ставится студенту, который показал высокий уровень освоения материала, предусмотренного учебной программой профессиональному модулю в части междисциплинарного курса, также отразил умение использовать теоретические знания при выполнении практических задач. Изложение материала логически выстроено, соблюден принцип полноты содержания. 

	Оценка «хорошо»
	ставится студенту, письменный ответ которого свидетельствует о полном знании материала по программе, а также содержит в целом правильное, но не всегда точное и аргументированное изложение материала.

	Оценка «удовлетворительно»
	ставится студенту, который показал поверхностные знания важнейших разделов программы, затруднения с использованием научно-понятийного аппарата и терминологии курса.

	Оценки «неудовлетворительно»
	ставятся студенту, имеющему существенные пробелы в знании основного материала по программе, а также допустившему принципиальные ошибки при изложении материала.


Департамент образования вологодской области

БПОУ ВО «вологодский аграрно-экономический колледж»

	УТВЕРЖДАЮ

  Директор колледжа

 ______________ Л. А. Климина
«____» ______________202__ г.

ОПИСЬ

билетов для экзамена по 

МДК 03.02 «Товароведение продовольственных и непродовольственных товаров»

специальность38.02.04 Коммерция (по отраслям)

для студентов___431____ группы
Количество студентов в группе - ____ чел.

Количество билетов - __25__ шт.

Разработано:

Рассмотрено:

Преподаватель

__________ Литвинова О. Б.

«__» _______________ 202__ г.

На заседании методической комиссии экономических и технологических дисциплин
Протокол №_______

от «_____»_________________202__ г.

Председатель методической комиссии
________________ Литвинова О. Б.
«___» _______________ 202__ г.

Вологда

202__ г.
ПРИМЕР

Экзаменационный билет №1

1 Вопрос. Вкусовые товары: понятие, группы.

2 Вопрос. Бараночные, сухарные и макаронные изделия: классификация, оценка качества, упаковка и хранение.

3 Задача. Классифицируйте нижеперечисленные овощи в зависимости от того какая часть растения употребляется в пищу и плоды в зависимости от строения и назначения: картофель, свекла, морковь, капуста, огурцы, томаты, огурцы, яблоки, груши
Преподаватель                                                                  Литвинова О. Б.

.


Методика проведения экзамена

Экзамен проводится в период экзаменационных сессий, установленных графиком учебного процесса. Экзамен проводится в специально подготовленных аудиториях. 
В билете экзамена содержатся три вопроса: два вопроса носят теоретический характер, третий вопрос – практического содержания (задача, ситуация). Экзамен проводится в устной форме.

На выполнение задания по билету студенту отводится не более 1 академического часа. После ответа на вопрос экзаменационного билета экзаменуемому могут быть предложены дополнительные вопросы с целью конкретизации и углубления учебного материала, вынесенного на экзамен.

На сдачу устного экзамена предусматривается не более одной трети академического часа на каждого студента.

Во время экзамена допускается использование наглядных пособий, материалов справочного характера, нормативных документов и других материалов, перечень которых заранее регламентируется.

Критерии оценивания экзамена
	Оценка «отлично»
	ставится студенту, ответ которого содержит глубокое знание программного материала, а также свидетельствует о способности самостоятельно критически оценивать основные положения курса, увязывать теорию с практикой.

	Оценка «хорошо»
	ставится студенту, ответ которого свидетельствует о полном знании материала по программе, а также содержит в целом правильное, но не всегда точное и аргументированное изложение материала.

	Оценка «удовлетворительно»
	ставится студенту, ответ которого содержит поверхностные знания важнейших разделов программы, затруднения с использованием научно-понятийного аппарата и терминологии курса.

	Оценки «неудовлетворительно»
	ставятся студенту, имеющему существенные пробелы в знании основного материала по программе, а также допустившему принципиальные ошибки при изложении материала.
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