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1. ПАСПОРТ РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЫ ПРОФЕССИОНАЛЬНОГО МОДУЛЯ 

«Участие в проведении ветеринарно-санитарной экспертизы продуктов и сырья 

животного происхождения» 

 

1.1. Место профессионального модуля в структуре   образовательной программы СПО 

подготовки специалистов среднего звена: 

Рабочая программа профессионального модуля является частью образовательной 

программы среднего профессионального образования подготовки специалистов среднего 

звена в соответствии с ФГОС по специальности СПО  36.02.01. Ветеринария  в части 

освоения основного вида профессиональной деятельности (ВПД): участие в проведении 

ветеринарно-санитарной экспертизы продуктов и сырья животного происхождения и 

соответствующих профессиональных компетенций (ПК): 

1. Организовывать и проводить ветеринарный контроль убойных животных. 

2. Организовывать и проводить послеубойный осмотр голов, туш (тушек) и внутренних 

органов сельскохозяйственных животных. 

3. Проводить предубойную и послеубойную диагностику инфекционных и инвазионных 

болезней сельскохозяйственных животных, организовывать и проводить ветеринарно-

санитарные мероприятия при их обнаружении. 

4. Организовывать и проводить отбор патологического материала, его упаковку и 

подготовку к исследованию. 

5. Организовывать и проводить забор образцов продуктов и сырья животного 

происхождения для ветеринарно-санитарной экспертизы. 

6. Определять соответствие продуктов и сырья животного происхождения стандартам на 

продукцию животноводства. 

7. Проводить обеззараживание не соответствующих стандартам качества продуктов и 

сырья животного происхождения, утилизацию конфискатов. 

8. Организовывать и проводить ветеринарно-санитарную экспертизу пищевых продуктов: 

колбасных изделий, субпродуктов, пищевого жира, крови, кишок, эндокринного и 

технического сырья. 

9. Участвовать в проведении патолого-анатомического вскрытия. 

10. Участвовать в отборе, консервировании, упаковке и пересылке патологического 

материала. 
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1.2. Цели и задачи модуля – требования к результатам освоения модуля 

С целью овладения указанным видом профессиональной деятельности и 

соответствующими профессиональными компетенциями обучающийся в ходе освоения 

профессионального модуля должен: 

иметь практический опыт: 

- предубойного осмотра животных; 

- участие в различных видах экспертиз сельскохозяйственной продукции и сырья 

животного происхождения; 

уметь: 

- проводить предубойный осмотр животных; 

- вскрывать трупы животных; 

- проводить отбор проб  патологического материала, продуктов и сырья животного для 

исследования; 

- консервировать, упаковывать и пересылать пробы биологического материала, продуктов 

и сырья животного происхождения; 

- проводить анализ продуктов и сырья животного происхождения; 

- проводить обеззараживание нестандартных продуктов и сырья животного 

происхождения; 

- проводить утилизацию конфискатов и зараженного материала. 

знать: 

- правила ветеринарно-санитарной экспертизы продуктов, сырья животного 

происхождения; 

- методику предубойного осмотра животных; 

- правила проведения патолого-анатомического вскрытия; 

- приемы постановки патолого-анатомического диагноза; 

- стандарты на готовую продукцию животноводства; 

- пищевые токсикоинфекции, токсикозы и их профилактику; 

- методики обеззараживания не соответствующих стандартам качества продуктов и сырья 

животного происхождения, 

- правила утилизации продуктов и сырья животного происхождения.. 

 

1.3. Рекомендуемое количество часов на освоение программы профессионального 

модуля: 

 

всего -     448    часов, в том числе: 

максимальной учебной нагрузки обучающегося - 376 часов, включая: 

обязательной аудиторной нагрузки обучающегося – 249 часов, 

самостоятельной работы обучающегося -127 часов; 

учебной  и производственной практики - 216 часов. 

Проведение диф. зачетов – 1ч. 

 

Учебная практика в объеме 72 часов проводится в 5 и 8 семестрах по 36 часов. 

Консультации проводятся рассредоточено в форме групповых консультаций в течение 

всего периода изучения профессионального модуля. 

Промежуточная аттестация предусмотрена в виде дифференцированных  зачётов в  6 

семестре.  По учебной практике – зачёт; по производственной практике – диф. зачёт. 

 После всех видов промежуточной аттестации в МДК 03.01, МДК 03.02 и практик 

проводится квалифицированный экзамен ПМ 03 – в 8 семестре. 
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2. РЕЗУЛЬТАТЫ ОСВОЕНИЯ ПРОФЕССИОНАЛЬНОГО МОДУЛЯ  

 

Результатом освоения программы профессионального модуля является овладение 

обучающимися видом профессиональной деятельности по проведению ветеринарно-

санитарной экспертизы продуктов и сырья животного происхождения, в том числе 

профессиональными (ПК) и общими (ОК) компетенциями: 
 

Код Наименование результата обучения 

ПК 3.1 Проводить ветеринарный контроль убойных животных 

ПК 3.2 Проводить забор образцов крови, молока, мочи, фекалий, их упаковку и 

подготовку к исследованию. 

ПК 3.3 Проводить забор образцов продуктов и сырья животного происхождения 

для ветеринарно-санитарной экспертизы. 

ПК 3.4 Определять соответствие продуктов и сырья животного происхождения 

стандартам на продукцию животноводства. 

ПК 3.5 Проводить обеззараживание не соответствующих стандартам качества 

продуктов и сырья животного происхождения, утилизацию конфискатов. 

ПК 3.6 Участвовать в ветеринарно-санитарной экспертизе колбасных изделий, 

субпродуктов, пищевого жира, крови, кишок, эндокринного и 

технического сырья. 

ПК 3.7 Участвовать в проведении патологоанатомического вскрытия. 

ПК 3.8 Участвовать в отборе, консервировании, упаковке и пересылке 

патологического материала. 

ОК 1 Понимать сущность и социальную значимость своей будущей профессии, 

проявлять к ней устойчивый интерес. 

ОК 2 Организовывать собственную деятельность, выбирать типовые методы и 

способы выполнения профессиональных задач, оценивать их 

эффективность и качество. 

ОК 3 Принимать решения в стандартных и нестандартных ситуациях и нести за 

них ответственность. 

ОК 4 Осуществлять поиск и использование информации, необходимой для 

эффективного выполнения профессиональных задач, профессионального и 

личностного развития. 

ОК 5 Использовать информационно-коммуникативные технологии в 

профессиональной деятельности. 

ОК 6 Работать в коллективе и команде, эффективно общаться с коллегами, 

руководством, потребителями. 

ОК 7 Самостоятельно определять задачи профессионального и личностного 

развития, заниматься самообразованием, осознанно планировать 

повышение квалификации. 

ОК 9 Ориентироваться в условиях частой смены технологий в 

профессиональной деятельности. 
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3. СТРУКТУРА и содержание профессионального модуля 4/3курс  

3.1. Тематический план профессионального модуля  

Коды 

профессиональных 

компетенций 

Наименования разделов 

профессионального модуля* 

Всего 

часов 

(макс. 

учебная 

нагрузка и 

практики) 

Объем времени, отведенный на освоение 

междисциплинарного курса (курсов) 
Практика  

Обязательная аудиторная учебная 

нагрузка обучающегося 

Самостоятельная 

работа 

обучающегося 

Учебная, 

часов 

Производственная 

(по профилю 

специальности), 

часов 

 
Всего, 

часов 

в т.ч. 

лабораторные 

работы и 

практические 

занятия, 

часов 

в т.ч., 

курсовая 

работа 

(проект), 

часов 

Всего, 

часов 

в т.ч., 

курсовая 

работа 

(проект), 

часов 

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 

  

    227 127 48 *    64 *       36 72 

ПК 3.4 

ПК 3.9 

ПК 3.10 

МДК 03.01 Методики ветеринарно-

санитарной экспертизы продуктов и 

сырья животного происхождения( 

Вскрытие и пато-морфологическая 

диагностика болезней животных ) 

ПК 3.1 

ПК 3.2 

ПК 3.3 

ПК 3.5 

ПК 3.6 

ПК 3.7 

ПК 3.8 

МДК 03.02 Ветеринарно-санитарная 

экспертиза продуктов и сырья 

животного происхождения 

    221 122 54 * 63 * 36 72 

 Всего:    448 249 102 * 127 * 72 144 
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3.2. Содержание обучения по профессиональному модулю (ПМ) 
 

Наименование разделов 

профессионального 

модуля (ПМ), 

междисциплинарных 

курсов (МДК) и тем 

Содержание учебного материала, лабораторные работы и 

практические занятия, самостоятельная работа обучающихся, 

курсовая работ (проект) (если предусмотрены) 

Объем 

часов 

Методы текущего 

контроля успева-

емости 

1 2 3 4 
МДК 03.01 Методики 

ветеринарно-санитарной 

экспертизы продуктов и сырья 

животного происхождения( 

Вскрытие и пато-

морфологическая диагностика 

болезней животных ) 

 127  

Тема 1.1.Общая нозология Содержание  10 Фронтальный 

устный опрос 1. Учение о болезни 

2 Общая этиология 

3 Роль факторов внешней среды в возникновении болезни 

4 Учение о патогенезе 

5 Реактивность организма 

Практические занятия  4 Компьютерное 

тестирование 1. Наблюдение за действием различных патогенных факторов на 

организм животного 

2. Наблюдение за степенью выраженности реактивности организма 

на действие аллергена при наркозе, в условиях пониженного 

атмосферного давления. 

Тема 1.2. 

Общепатологические 

процессы  

 

 

 

Содержание  26 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Компьютерное 

тестирование 

1 Расстройство кровообращения, лимфообращения и содержания 

тканевой жидкости 

2 Некроз, апоптоз. 

3 Атрофия 

4 Дистрофия 
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5 Смерть  

 

 

 

 

 

 

6 Гипертрофия,  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

7 Регенерация   

8 Воспаления 

9 Расстройство теплорегуляции. Лихорадка. 

10 Опухоли, 

11 Лейкозы 

Практические занятия  18 

 

 

 

 

 

 

 

 

Решение 

проблемных 

ситуационных задач 

 

 

1. Воспроизведение различных видов местного расстройства крово-

лимфообращения, определение их признаков 

2 Определение признаков некроза и атрофии. 

3 Определение различных видов дистрофии по музейным 

экспонатам, боенскому материалу. 

4 Определение признаков смерти и посмертных изменений при 

вскрытии трупов 

5 Определение гипертрофии и регенерации по музейным 

экспонатам, боенскому материалу. 

6 Воспроизведение экссудативного типа воспаления, определение 

его признаков. 

7 Воспроизведение альтеративного типа воспаления, определение 

его признаков. 

8 Воспроизведение пролиферативного типа воспаления, определение 

его признаков. 

9 Определение различных видов опухолей, по слайдам, музейным 

экспонатам. 

Тема 1.3. Частная 

патология  

 

Содержание  30 

 

 

Компьютерное 

тестирование 

 1. Патология сердечно-сосудистой системы, органов кроветворения 

2. Патология системы крови 
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3. Патология органов дыхания  

 

 

 4. Патология органов пищеварения 

5. Патология печени 

6. Патология мочеполовой системы 

7. Патология эндокринной системы 

8. Патология нервной системы 

9. Патология обмена веществ 

10. Отравления 

11. Инфекционные болезни с острым течением 

12. Инфекционные болезни с хроническим течением 

13. Микозы и микотоксикозы 

14. Инвазионные болезни 

15. Уродства. Пороки развития. 

Практические занятия 24  

 

 

Решение 

проблемных 

ситуационных задач 

 

1. Определение патоморфологии лейкозов. 

2. Определение различных видов заболеваний органов дыхания. 

3. Определение болезней органов пищеварительной системы 

4. Определение патоморфологии болезней печени. 

5. Определение болезней органов мочеполовой системы 

6. Определение патоморфологии болезней обмена веществ 

7. Определение различных видов отравлений на боенском материале, 

музейных экспонатах, по рисункам. 

8. Определение различных видов бактериальных болезней на 

боенском и трупном материале, музейных экспонатах, по 

рисункам. 

9. Определение различных видов вирусных болезней на боенском и 

трупном материале, музейных экспонатах, по рисункам. 

10. Определение различных видов микозов и микотоксикозов на 

боенском и трупном материале, гистологических препаратах. 
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11. Определение патоморфологии инвазионных болезней. 

12. Определение различных видов уродств и пороков развития. 

Тема 1.4. Вскрытие трупов 

животных  

 

 

 

 

 

 

Содержание 8  

Компьютерное 

тестирование 
1. Вскрытие трупов животных 

2. Судебная ветеринарная экспертиза трупа животного 

3. Экспертиза трупа животного при скоропостижной смерти 

4. Экспертиза повреждений и трупа животного при асфиксии 

 

Практические занятия 

 

6 

 

 

1. Технические приемы рассечения полостей, извлечения и 

исследования паренхиматозных и трубчатых органов. 

  

Решение 

проблемных 

ситуационных задач 

 

2. Отбор проб пат.материала для дополнительного исследования, 

упаковка, оформление документации. 

3. Основы музейного дела  

Самостоятельная работа при изучении раздела 1.  64 

 

 

 

Проверка 

выполнения задания 

в тетрадях 

Систематическая проработка конспектов занятий, основной и дополнительной литературы (по 

вопросам составленным преподавателем). Подготовка к практическим занятиям с использованием 

методических рекомендаций преподавателя, оформление лабораторно-практических работ, отчетов и 

подготовка к их защите. 

Примерная тематика внеаудиторной самостоятельной работы: 

1. Составление таблицы «Классификация болезней» 

2. Составление схемы «Классификация травм» 

3. Написание доклада по теме: «Аллергия немедленного типа» 

4. Написание доклада по теме: «Аллергия замедленного типа» 

5. Составление таблицы «Положительные и отрицательные стороны воспаления» 

6. Составление схемы: «Классификация опухолей» по этиологии. 

7. Подготовка доклада на тему: «Теории возникновения опухолей» 

8. Написание конспекта: «Сравнительная характеристика различных видов желтух» 

9. Написание сообщений и рефератов по теме: «Эндокринные нарушения» 

10. Составление схемы: «Классификация отравляющих веществ» 
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11. Написание сообщений и рефератов по теме: «Инфекционные болезни с хроническим течением» 

12. Составление таблицы: «Патоморфология микозов» 

13. Составление таблицы: «Патоморфология инвазионных болезней» 

14. Заполнение протокола вскрытия трупа. 

Учебная практика 

Виды работ 

1. Изучение признаков смерти, определение времени наступления смерти, посмертных изменений, 

демонстрация вскрытия трупа, меры личной безопасности при вскрытии трупов и работе с 

секционными инструментами. 

2. Освоение вскрытия трупов всеядных и плотоядных животных методом Шора,  

3. Оформление документации вскрытия трупа, постановка пат. диагноза, заключение о причине 

смерти. 

4. Вскрытие трупов жвачных животных, описание пат. изменений, постановка пат. диагноза, 

заключение о причине смерти, оформление документации вскрытия трупа. 

5. Вскрытие трупов лошадей, описание пат. изменений, постановка пат. диагноза, заключение о 

причине смерти, оформление документации. 

6. Вскрытие трупов птиц, описание пат. изменений, постановка пат. диагноза, заключение о причине 

смерти, оформление документации. 

 

36  

 

 

 

Оценка выполнения 

практического 

задания 

МДК 03.02 Ветеринарно-

санитарная экспертиза 

продуктов и сырья 

животного происхождения 

 122  

Тема 2.1 Технология убоя. 

 

 

 

 

 

 

 

 

Содержание  

 

 

16 

 

 

 

 

Компьютерное 

тестирование 

 

 

1. Убойные животные. Подготовка животных и птицы к убою. 

2. Убой животных и птицы. 

3. Основы технологии и гигиены первичной переработки скота. 

4 Организация и методика послеубойного осмотра голов, туш и 

внутренних органов крупного рогатого скота 

5. Организация и методика послеубойного осмотра голов, туш и 

внутренних органов лошадей 
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6. Организация и методика послеубойного осмотра голов, туш и 

внутренних органов свиней   

Компьютерное 

тестирование 
7. Организация и методика послеубойного осмотра голов, тушек и 

внутренних органов птицы  и мрс 

8. Клеймение мяса. 

Практические занятия 6  

 

Оценка выполнения 

практического 

задания 

1. Строение и топография лимфатических узлов у различных видов 

животных. Клеймение мяса.  

2. Организация и методика послеубойного осмотра голов, туш и 

внутренних органов крупного рогатого скота 

3. 

 

Организация и методика послеубойного осмотра голов, туш и 

внутренних органов свиней, лошадей, птицы. 

Тема 2.2 Ветеринарно-

санитарная экспертиза 

товароведение мяса.  

Содержание 4  

Компьютерное 

тестирование 
1. Морфологический и химический состав мяса.  

2  

3. Созревание мяса. Изменения  в мясе после убоя и при хранении. 

Лабораторные работы 8  

 

Оценка выполнения 

практического 

задания 

1. Определение степени свежести и доброкачественности  образцов 

мяса. Его санитарная оценка по результатам органолептического 

исследования. 

2. Определение свежести и доброкачественности образцов мяса. Его 

санитарная оценка по результатам микроскопического 

исследования.  

3. Определение степени свежести и доброкачественности образцов 

мяса по величине рН и показателям биохимического исследования. 

4. Подготовка мазков-отпечатков из испорченного мяса. 

Тема 2.3. Переработка и 

ветеринарно-санитарная 

экспертиза субпродуктов, 

пищевого жира, крови, 

кишечного сырья.  

Содержание 6/7 

 

 

Письменная 

проверочная работа 
1. Переработка и ветеринарно-санитарная экспертиза субпродуктов 

2 Переработка и ветеринарно-санитарная экспертиза пищевых 

жиров, кишечного сырья, крови. 

3. Утилизация ветеринарных конфискатов. 
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Практические занятия 2  

1. Ветеринарно-санитарная экспертиза пищевых животных жиров 

Тема 2.4. Ветеринарно-

санитарная экспертиза 

продуктов убоя животных 

и птицы. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Содержание 12  

 

Компьютерное 

тестирование 

1. Ветеринарно-санитарная экспертиза продуктов убоя животных при 

инфекционных заболеваниях (передающиеся человеку через 

продукты убоя) 

2. Ветеринарно-санитарная экспертиза продуктов убоя животных при 

инфекционных заболеваниях (не передающиеся человеку через 

продукты убоя) Ветеринарно-санитарная оценка продуктов убоя 

птицы. 

3. Ветеринарно-санитарная экспертиза продуктов убоя животных  и 

птицы при инвазионных заболеваниях 

4. Ветеринарно-санитарная экспертиза продуктов убоя животных при 

болезнях незаразной этиологии (при септических процессах, 

болезнях обмена веществ, , органов грудной и брюшной полости). 

5. Ветеринарно-санитарная экспертиза продуктов убоя животных при 

болезнях незаразной этиологии (при септических процессах, 

болезнях обмена веществ, органов грудной и брюшной полости 

6 . Ветеринарно-санитарная экспертиза продуктов птицеводства. 

Практические занятия 2  

Оценка выполнения 

практического 

задания 

1. Дифференциальная диагностика инфекционных  и инвазионных 

болезней при послеубойном исследовании голов, туш и 

внутренних органов животных. 

Лабораторные работы 8 

 

 

 

 

 

Оценка выполнения 

практического 

задания  

 

 

1. Послеубойная дифференциальная диагностика инфекционных 

болезней . 

2. Послеубойная дифференциальная диагностика инвазионных 

болезней 

3. Трихинеллоскопия мяса и шпика свинины. 

4. Послеубойная дифференциальная диагностика незаразных 

болезней 

Тема 2.5. Содержание 6  
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Пищевые 

токсикоинфекции и  

токсикозы. 

1. Пищевые токсикоинфекции и санитарная оценка мяса и готовых 

пищевых продуктов обсемененных бактериями родов сальмонелла, 

кишечная палочка, протей. 

 

Устный 

фронтальный опрос 

 

 

Компьютерное 

тестирование 

2. Пищевые токсикоинфекции и санитарная оценка мяса и готовых 

пищевых продуктов обсемененных стрептококками, 

стафилококками, ботулизмом.  

3. Судебная ветеринарная экспертиза при токсикоинфекциях. 

Лабораторные работы 6 

 

 

 

Оценка выполнения 

практического 

задания 

1. Распознавание мяса больных и здоровых животных по результатам 

органолептического исследования. 

2. Распознавание мяса больных и здоровых животных по результатам 

биохимического исследования 

3. Распознавание мяса больных и здоровых животных по 

микроскопии мазков-отпечатков. 

 

Тема 2.6. 

Обеззараживание туш и 

внутренних  органов 

больных животных. 

Содержание 2  

Фронтальный 

устный опрос 
1. Обеззараживание туш и внутренних органов больных животных. 

Способы реализации обеззараженного мяса. 

Тема 2.7 

Технология и 

ветеринарно-санитарная 

экспертиза готовой 

продукции. 

 

 

 

 

 

Содержание 12 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Компьютерное 

тестирование 

 

 

 

 

 

 

1. Консервирование мяса высокой, низкой температурами, 

поваренной солью, копчением. 

2. Производство  и ветеринарно-санитарная экспертиза консервов. 

3. Производство и ветеринарно-санитарная экспертиза колбасных 

изделий. 

4. Производство и ветеринарно-санитарная экспертиза ливерных 

изделий, зельцев, паштета. 

5. Производство и ветеринарно-санитарная экспертиза молока, 

сливочного масла, сыра. 

6. Производство и ветеринарно-санитарная экспертиза кисло-

молочных продуктов. 

Практические занятия 2 Оценка выполнения 
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1. 

 

Взятие средней пробы молока. Характеристика болезней 

животных, которые передаются человеку через молоко. 

практического 

задания 

Лабораторные работы 8 

 

 

 

Оценка выполнения 

практического 

задания 

1. Исследование консервов на свежесть органолептическим методом. 

2. Исследование образцов вареных и копченых колбас на свежесть 

органолептическими и биохимическими методами. 

3. Исследование органолептических показателей молока, сливочного 

масла, сыра 

4. Исследование органолептических показателей кисло-молочных 

продуктов. 

Тема 2.8. 

Ветеринарно-санитарная 

экспертиза яиц и рыбы. 

 

 

Содержание 4 Компьютерное 

тестирование 1. Пищевые яйца и их ветеринарно-санитарная экспертиза. 

2. Ветеринарно-санитарная экспертиза рыбы. 

Практические занятия 

1. Ветеринарно-санитарная экспертиза пищевых яиц. 4  

Оценка выполнения 

практического 

задания 

2. Правила ветеринарно-санитарной экспертизы рыбы. 

 

 

Тема 2.9. 

Ветеринарно-санитарная 

экспертиза пищевых 

продуктов на 

продовольственном 

рынке. 

 

 

 

 

Содержание  

  8 

 

Компьютерное 

тестирование 
1. Ветеринарно-санитарная экспертиза мяса, на продовольственном 

рынке. 

2. Ветеринарно-санитарная экспертиза молока и молочных 

продуктов, на продовольственном рынке. 

3. Ветеринарно-санитарная экспертиза меда 

4. Ветеринарно-санитарная экспертиза растительных продуктов и 

грибов на  продовольственном рынке. 

Практические занятия 4 

 

 

 

 

Отчет по экскурсии 
1. Ветеринарно-санитарная экспертиза мяса, молока, молочных 

продуктов, меда на продовольственном рынке. 

2. Ветеринарно-санитарная экспертиза растительных продуктов и 

грибов на  продовольственном рынке. 
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Самостоятельная работа при изучении раздела 2 

Систематическая проработка конспектов занятий, основной и дополнительной литературы (по 

вопросам составленным преподавателем). Подготовка к лабораторным работам и практическим 

занятиям с использованием методических рекомендаций преподавателя, оформление лабораторно-

практических работ, отчетов и подготовка к их защите. 

Примерная тематика внеаудиторной самостоятельной работы: 

1. Составление таблицы «Категории упитанности животных» 

2. Составление конспекта «Транспортировка убойных животных» 

3. Составление конспекта «Ветеринарно-санитарный контроль на транспорте» 

4. Составление конспекта по теме: «Предприятия по переработке животных» 

5. Подготовка сообщения по теме: «Товароведческая оценка мяса» 

6. Подготовка сообщения по теме: «Анатомо-топографические  особенности строения тела убойных 

животных» 

7. Подготовка сообщения по теме: «Сортовая разрубка туш убойных животных» 

8. Написание реферата по теме: «Ветеринарно-санитарная экспертиза продуктов убоя при 

инфекционных заболеваниях» 

9. Написание реферата по теме: «Ветеринарно-санитарная экспертиза продуктов убоя при 

инвазионных заболеваниях» 

10. Написание реферата по теме: «Ветеринарно-санитарная экспертиза продуктов убоя при болезнях 

незаразной этиологии» 

11. Написание доклада по теме: «Пути и способы реализации обезвреженного мяса» 

12. Написание реферата по теме: «Консервирование мяса и мясных продуктов копчением» 

13. Написание реферата по теме: «Технология получения молока на фермах» 

14. Написание сообщений и реферата по теме: «Ветеринарно-санитарная экспертиза продуктов убоя 

кроликов» 

15. Написание сообщений и реферата по теме: «Ветеринарно-санитарная экспертиза продуктов убоя 

нутрий» 

16. Написание сообщений и реферата по теме: «Ветеринарно-санитарная экспертиза продуктов убоя 

диких промысловых животных» 

17. Написание сообщений и реферата по теме: «Ветеринарно-санитарная экспертиза продуктов убоя 

пернатой дичи» 

18. Написание реферата по теме: «Ветеринарно-санитарная экспертиза продуктов птицеводства» 

Написание реферата по теме: «Ветеринарно-санитарная экспертиза свежей рыбы при заразных 

63  

 

Проверка 

выполнения заданий 

в тетрадях 
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болезнях» 

Учебная практика 36  

 

Оценка выполнения 

практического 

задания 

Виды работ 

1. Ознакомление с исследованием качества молока. Освоение лабораторных методов исследования 

молока. 

2.  Оценка качества продуктов животного и растительного происхождения методом люминоскопии с 

помощью прибора  «Филин» 

3.Оценка качества меда лабораторными методами исследования 

4.Оценка качества пищевых яиц методом овоскопии. 

5. Исследование мяса на трихинеллез компрессорным методом   

6.Оценка свежести мяса методом микроскопии мазков-отпечатков 

 

Производственная практика (по профилю специальности) итоговая по модулю  

Виды работ: 

1. Проведение ветеринарно-санитарного надзора за качеством мясной и молочной продукции, за 

состоянием боен и сырьевых складов. 

2. Вскрытие трупов павших животных, оформление протокола вскрытия. 

3. Отправка патологического материала в ветлабораторию, оформление сопроводительной 

документации, работа в секционном помещении. 

4. Проведение забора образцов крови, молока, мочи, фекалий, их упаковка и подготовка к 

исследованию. 

5. Изучение патоморфологии при внутренних незаразных заболеваниях. 

6. Изучение патоморфологии при инфекционных.и инвазионных заболеваниях. 

7. Описание патологоанатомических изменений, постановка пат. диагноза, заключение о причине 

смерти. 

8. Правила отбора, упаковки и пересылки проб патологического материала для дополнительного 

исследования, заполнение сопроводительных документов. 

9. Вскрытие трупов свиней, описание пат. изменений, постановка пат. диагноза, заключение о 

причине смерти, оформление документации. 

144  

Оценка выполнения 

практического 

задания 
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10. Изучение и заполнение документация учета и отчетности на мясоперерабатывающих 

предприятиях. Порядок транспортировки и сдачи скота на мясоперерабатывающие 

предприятия. 

11. Ознакомление с технологией производства колбасы и колбасных изделий.  

12. Освоение лабораторных методов исследования кисло-молочных продуктов, сливочного масла, 

сыров.  

 

 

Всего:  592  
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4. УСЛОВИЯ РЕАЛИЗАЦИИ ПРОГРАММЫ ПРОФЕССИОНАЛЬНОГО МОДУЛЯ 

 

4.1. Требования к минимальному материально-техническому обеспечению 

Реализация программы профессионального модуля предполагает наличие лабораторий:  

1. Ветеринарно-санитарной экспертизы. 

2. Патологической физиологии и патологической анатомии. 

Полигонов: 

1. Учебно-производственные хозяйства с учебной фермой. 

2. Вскрывочное помещение в учебно-производственном хозяйстве. 

3. Музей нормальной и патологической анатомии. 

Оборудование лабораторий и 30 рабочих мест в лабораториях: 

1. Ветеринарно-санитарной экспертизы: 

- комплект презентаций; 

- комплект учебно-методической документации; 

- комплект лабораторной посуды и оборудования для определения качества продуктов; 

- прибор «Стейк» для проведения трихинеллоскопии 

- овоскоп. 

- «Лактан» для определения качества молока 

- Водяная баня 

- Рефрактометр 

- «Лактоскан» для определения качества молока 

 -Ценрифуга 

- Набор реактивов для определения качества мёда и молока 

- Наборы химической посуды. 

- Прибор «Рекорд» 

- Люминоскоп «Филин» 

- Цифровой микроскоп 

-Наборы для окраски мазков-мяса 

2. Патологической физиологи и патологической анатомии: 

- комплект учебно-методической документации; 

- комплекты бланочной документации; 

- муляжи, макропрепараты патологических процессов; 

- комплект лабораторной посуды; 

- наборы инструментов для вскрытия трупов. 

3.Музей нормальной и патологической анатомии: 

- макропрепараты по общей и частной патологической анатомии; 

- стеллажи и витрины; 

- скелеты животных; 

- набор лабораторной посуды и реактивов для изготовления макропрепаратов. 

 Технические средства обучения: 

- персональный компьютер с лицензионным программным обеспечением, 

мультимедиапроектор. 

 Реализация программы модуля предполагает обязательную производственную 

практику, которую рекомендуется проводить рассредоточено на полигонах, 

животноводческих фермах базовых предприятий. Содержание учебно-производственного 

процесса и организация рабочих мест осуществляется с учетом спецификации стандарта 

WorldSkills по компетенции «Ветеринария». 

 Оборудование и технологическое оснащение рабочих мест: 

Медицинская аптечка, средства гигиены, оборудование сельскохозяйственных 

предприятий и животноводческих ферм, необходимое оборудование и инвентарь для 

проведения ветеринарно-санитарной экспертизы, вскрытия трупов животных, бланки 

ветеринарной отчетности. 
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4.2. Информационное обеспечение обучения. 

Перечень рекомендуемых учебных изданий, Интернет-ресурсов, дополнительной 

литературы 

 

Основные источники: 

1. Жаров А.В., Адамушкина Л.Н., Лосева Т.В. и др. Патологическая физиология и 

патологическая анатомия животных. Серия: Учебники и учебные пособия для 

средних специальных учебных заведений. М.:КолосС,2020.,416 с. Изд. «Лань» 

 

Дополнительные источники: 

1. Боровков М.Ф., Серко С.А.,Фролов В.П. Ветеринарно-санитарная экспертиза с 

основами технологии и стандартизации продуктов животноводства: Учебник для 

вузов – Лань, 2020, 448 с. 

2. Пронин В.В., Фисенко С.П. Ветеринарно-санитарная экспертиза с основами 

технологии и стандартизации продуктов животноводства: практикум, 2018 – 240 

Изд. «Лань». 

3. Байматов В.Н. Практикум по патологической физиологии, изд. «Лань»,2020г. 

Интернет – ресурсы: 

1. Инструкция по ветеринарному клеймению мяса. Правила ветеринарного осмотра 

убойных животных. Форма доступа:  http://vetbarnaul.ru/?id_razd=31 

2. Патологическая физиология. (Ветеринарная онлайн библиотека). Форма доступа: 

http://www.vetlib.ru/pathologie/64-patologicheskaya-fiziologiya.html 

3. Меркурий Россельхознадзор Форма доступа: https://mercury-vetrf-hs.ru/   

http://vetbarnaul.ru/?id_razd=31
http://www.vetlib.ru/pathologie/64-patologicheskaya-fiziologiya.html
https://mercury-vetrf-hs.ru/
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4.3. Общие требования к организации образовательного процесса 

 

Теоретические занятия проводятся в специализированных лабораториях. Учебная 

практика – в лабораториях, полигонах, на животноводческих фермах базовых хозяйств. 

Обязательным условием допуска к производственной практике (по профилю 

специальности) в рамках профессионального модуля «Участие в проведении ветеринарно-

санитарной экспертизы продуктов и сырья животного происхождения» является освоение 

учебной практики для получения первичных профессиональных навыков в рамках 

профессионального модуля  «Выполнение работ по одной или нескольким 

рабочим профессиям». Производственная практика проводится на животноводческих 

фермах базовых предприятий.  

Изучению модуля должно предшествовать изучение общепрофессиональных 

дисциплин: 

 - Анатомия и физиология животных; 

 - Латинский язык в ветеринарии; 

 - Основы микробиологии; 

 - Основы зоотехнии; 

 - Ветеринарная фармакология и освоение профессионального модуля  

«Выполнение работ по одной или нескольким рабочим профессиям». 

Изучение модуля осуществляется параллельно с модулем «Участие в 

диагностике и лечении заболеваний сельскохозяйственных животных». 

 

4.4. Кадровое обеспечение образовательного процесса 

Требования к квалификации педагогических кадров, обеспечивающих обучение по 

междисциплинарному курсу: наличие высшего профессионального образования, 

соответствующего профилю модуля «Участие в проведении ветеринарно-санитарной 

экспертизы продуктов и сырья животного происхождения» и специальности 36.02.01. 

Ветеринария. 

Требования к квалификации педагогических кадров, осуществляющих руководство 

практикой: наличие высшего профессионального образования, соответствующего 

профилю модуля «Участие в проведении ветеринарно-санитарной экспертизы продуктов 

и сырья животного происхождения» и специальности 36.02.01. Ветеринария, стаж работы 

по специальности не менее 1 года. 

Преподаватели, отвечающие за освоение обучающимися профессионального 

модуля должны проходить стажировку в профильных организациях не реже 1 раза в 2 

года. 
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5. ОБРАЗОВАТЕЛЬНЫЕ ТЕХНОЛОГИИ 

 

Успешное освоение профессионального модуля ПМ.03.01 «Участие в проведении 

ветеринарно-санитарной экспертизы продуктов и сырья животного происхождения» 

предполагает активное, творческое участие студента на всех этапах его освоения путем 

планомерной, систематической работы.  

При освоении профессионального модуля ПМ.03.01 «Участие в проведении 

ветеринарно-санитарной экспертизы продуктов и сырья животного происхождения»  

используются следующие сочетания видов учебной работы с методами и формами 

активизации познавательной деятельности студентов с целью формирования и развития 

профессиональных навыков обучающихся для достижения запланированных результатов 

обучения и формирования компетенций: 

- лекция: проблемная лекция, презентация, групповая дискуссия;  

- практическое занятие: разбор конкретных ситуаций; 

- внеаудиторная самостоятельная работа студентов: подготовка к практическим 

занятиям, подготовка презентаций; разработка вопросов теста по темам, схем, таблиц; 

подготовка к текущему контролю знаний по разделам профессионального модуля. 

По специальности Ветеринария 36.02.01 применяются электронное обучение и 

дистанционные образовательные технологии в соответствии с действующими 

нормативно-законодательными актами РФ. Электронное обучение и дистанционные 

образовательные технологии применяются при проведении учебных занятий, 

консультаций, практик, текущего контроля успеваемости, промежуточной аттестации 

обучающихся с использованием электронной информационно-образовательной среды 

колледжа, к которой предоставляется открытый доступ через информационно-

телекоммуникационную сеть Интернет. 

5.1 Активные и интерактивные формы проведения занятий 

Семестр 
Вид занятия 

 

Используемые активные и 

интерактивные  формы 

Количество 

часов 

5 урок Метод разбора конкретных ситуаций 

Тема 1.1.Общая нозология – уроки №3,  

Тема 1.2. Общепатологические процессы – 

уроки № 8, 16 

6 

урок Групповая дискуссия 

Тема 1.1.Общая нозология – уроки №6 

Тема 1.2. Общепатологические процессы – 

уроки №13, 21, 26, 27 

10 

Практическая 

работа 

Ситуационный анализ 

Тема 1.1.Общая нозология уроки №4, 

Тема 1.2. Общепатологические процессы – 

уроки №7,9,12, 15, 17 

12 

6 урок Метод разбора конкретных ситуаций 

Тема 1.3. Частная патология уроки №35, 37, 39, 

41, 42, 43, 47, 49, 53 

18 

урок Групповая дискуссия 

Тема 1.3. Частная патология уроки №55,  

Тема 1.4. Вскрытие трупов животных № 57, 58, 

59, 60, 64 

 

12 
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урок Деловая игра 

Тема 1.4. Вскрытие трупов животных урок № 

63 

2 

Практическая 

работа 

Ситуационный анализ 

Тема 1.3. Частная патология уроки №36, 38, 40, 

48, 50, 52, 54, 56, 

14 

7 урок Групповая дискуссия 

Тема 2.3. Переработка и ветеринарно-

санитарная экспертиза субпродуктов, 

пищевого жира, крови, кишечного сырья урок 

№ 83 

Тема 2.4. Ветеринарно-санитарная экспертиза 

продуктов убоя животных и птицы урок № 84 

Тема 2.5. Пищевые токсикоинфекции и  

токсикозы урок № 101 

6 

Лабораторная 

работа 

Операционная игра 

Тема 2.4. Ветеринарно-санитарная экспертиза 

продуктов убоя животных и птицы уроки № 

91,92,93 

 

6 

8 урок Групповая дискуссия 

Тема 2.6. Обеззараживание туш и внутренних  

органов больных животных урок № 107 

Тема 2.7 Технология и ветеринарно-

санитарная экспертиза готовой продукции 

урок № 108,109,111 

Тема 2.8. Ветеринарно-санитарная экспертиза 

яиц урок № 119 

Тема 2.9. Ветеринарно-санитарная экспертиза 

пищевых продуктов на продовольственном 

рынке урок № 121, 123 

14 

 Лабораторная 

и 

практическая  

работа 

Ситуационный анализ 

Тема 2.7 Технология и ветеринарно-

санитарная экспертиза готовой продукции 

урок №117, 118 

Тема 2.8. Ветеринарно-санитарная экспертиза 

яиц и рыбы урок №120, 122 

Тема 2.9. Ветеринарно-санитарная экспертиза 

пищевых продуктов на продовольственном 

рынке урок №127,128 

 

12 

Итого: 112 



26 

 

6. КОНТРОЛЬ И ОЦЕНКА РЕЗУЛЬТАТОВ ОСВОЕНИЯ ПРОФЕС-

СИОНАЛЬНОГО МОДУЛЯ (ВИДА ПРОФЕССИОНАЛЬНОЙ ДЕЯТЕЛЬНОСТИ) 

 
Образовательное учреждение, реализующее подготовку по программе 

профессионального модуля, обеспечивает организацию и проведение контроля 

индивидуальных образовательных достижений – демонстрируемых обучающимися 

знаний, умений и навыков. 

 Текущий контроль проводится преподавателем в процессе обучения. Обучение по 

профессиональному модулю промежуточной аттестацией в форме комплексного экзамена, 

которую проводит экзаменационная комиссия. В состав экзаменационной комиссии  

могут входить представители работодателей.  

 Формы и методы текущего контроля и промежуточной аттестации по 

профессиональному модулю доводятся до сведения обучающихся в начале обучения по 

основной образовательной программе: 

 Для текущего контроля и промежуточной аттестации в колледже создаются фонды 

оценочных средств (ФОС). 

 ФОС включают в себя педагогические контрольно-измерительные материалы, 

предназначенные для определения соответствия (или несоответствия) индивидуальных 

образовательных достижений основным показателям оценки результатов подготовки. 

Формы и методы контроля и оценки результатов обучения позволяют проверять у 

обучающихся не только сформированность профессиональных компетенций, но и 

развитие общих компетенций и обеспечивающих их умений. 
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1. Письменные опросы 

Письменные опросы проводятся по темам: 

1. Общая нозология. 

2. Некроз, апоптоз, атрофия. 

3. Роль факторов внешней среды в возникновении болезни. 

4. Гипертрофия, регенерация. 

5. Уродства, пороки развития. 

6. Смерть. 

7. Патология органов дыхания. 

8. Отравления, микозы и микотоксикозы 

9. Патология сердечно-сосудистой системы 

10. Патология органов пищеварения. 

11. Расстройства крово-лимфообращения. 

12. Этиология, смерть, дистрофии. 

13. Патология нервной системы. 

14. Транспортировка животных. 

15. Определение упитанности убойных животных. 

16. Технология убоя. 

17. Переработка и ветеринарно-санитарная экспертиза субпродуктов. 

18. Клеймение. 

19. Отбор проб мяса для бактериологического исследования. Дифференциальная 

диагностика при различных заболеваниях. Трихинеллоскопия мяса свинины. 

20. Освоение техники послеубойного исследования голов, туш и внутренних органов 

лошадей и крупного рогатого скота. 

 

2. Перечень тем для компьютерного тестирования: 

Тесты составлены в программе КТС-3нет, тестирование осуществляется с применением 

ПК. 

Тесты применяются для оценки уровня знаний на темах: 

1. Общая нозология. 

2. Роль факторов внешней среды в возникновении болезни 

3. Реактивность организма. 

4. Расстройство кровообращения, лимфообращения и содержания тканевой жидкости. 

5. Некроз, апоптоз, атрофия. 

6. Дистрофия. 

7. Смерть. 

8. Воспаление. 

9. Расстройство теплорегуляции. Лихорадка. 

10. Патология сердечно-сосудистой системы, органов кроветворения. 

11. Патология органов дыхания. 

12. Патология органов пищеварения. 

13. Патология печени. 

14. Патология мочеполовой системы. 

15. Патология эндокринной системы. 

16. Патология нервной системы. 

17. Отравления. 

18. Уродства, пороки развития. 

19. Оформление документации вскрытия. 

20. Судебная ветеринарная экспертиза трупа животного. 

21. Отбор проб пат.материала для дополнительного исследования, упаковка, 

оформление документации. 

22. Вскрытие трупов лошадей. 
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23. Вскрытие трупов птиц. 

24. Вскрытие трупов крупного рогатого скота. 

25. Подготовка животных и птицы к убою. 

26. Убой животных и птицы. 

27. Организация и методика послеубойного осмотра голов, туш и внутренних органов, 

клеймение. 

28. Оценка качества мяса. 

29. Ветеринарно-санитарная экспертиза продуктов убоя животных  и птицы при 

инвазионных заболеваниях. 

30. Ветеринарно-санитарная экспертиза продуктов убоя животных при инфекционных 

заболеваниях. 

 

 

3. Практических заданий 

Практические задания используются для проведения лабораторно-практических работ 

по темам: 

Тема 1.1.Общая нозология 

Тема 1.2. Общепатологические процессы 

Тема 1.3. Частная патология 

Тема 1.4. Вскрытие трупов животных 

Тема 2.1 Технология убоя. 

Тема 2.2 Ветеринарно-санитарная экспертиза товароведение мяса. 

Тема 2.3. Переработка и ветеринарно-санитарная экспертиза субпродуктов, пищевого 

жира, крови, кишечного сырья. 

Тема 2.4. Ветеринарно-санитарная экспертиза продуктов убоя животных и птицы. 

Тема 2.5. Пищевые токсикоинфекции и  токсикозы. 

Тема 2.6.Обеззараживание туш и внутренних  органов больных животных. 

Тема 2.7. Технология и ветеринарно-санитарная экспертиза готовой продукции 

Тема 2.8. Ветеринарно-санитарная экспертиза яиц. 

Тема2.9.Ветеринарно-санитарная экспертиза пищевых продуктов на 

продовольственном рынке. 

 

 

 Критерии оценивания: оценка «зачтено» ставится при полном решении ситуации 

и наличия вывода и заключения. 

 

4. Перечень вопросов для дифференцированного зачета по МДК 03.01. «Участие 

в проведении ветеринарно-санитарной экспертизы продуктов и сырья 

животного происхождения» 

1. Болезнь (определение, периоды, течение). 

2. Болезнь (определение, классификация, примеры). 

3. Этиология (определение, причины и условия возникновения болезни). 

4. Этиология (классификация факторов внешней среды). 

5. Этиология (действие физических факторов на организм, примеры). 

6. Этиология (действие химических и биологических факторов на организм, 

примеры). 

7. Этиология (действие механических факторов на организм, примеры). 

8. Патогенез (определение, роль патогенеза в развитии болезни, примеры). 

9. Пути проникновения пат.агента в организм и распространения по нему, примеры. 

10. Некроз (определение, этиология, классификация, пат.изменения, исходы). 

11. Гангрена (определение, этиология, классификация, пат.изменения, исходы). 

12. Иммунитет (определение, классификация, примеры, значение для организма). 
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13. Аллергическая реактивность (виды, причины, классификация аллергенов, 

примеры). 

14. Анафилактический шок (определение, причины, признаки, меры профилактики). 

15. Феномены проявления аллергической реактивности. Как применяются в работе 

ветеринарного специалиста. 

16. Дистрофия (определение, причины, виды, исходы). 

17. Минеральная дистрофия (причины, виды, проявления, камни). 

18. Смерть (определение, отличие от анабиоза, виды, примеры). 

19. Смерть (определение, стадии танатогенеза, реанимация). 

20. Смерть (определение, первичные признаки смерти, сроки наступления, отличие 

от прижизненных изменений). 

21. Смерть (вторичные признаки смерти, сроки наступления, отличие от 

прижизненных изменений). 

22. Смерть (третичные признаки смерти, сроки наступления, отличие от 

прижизненных изменений). 

23. Смерть (непосредственные и определяющие причины, примеры, правила 

составления заключения о причине смерти). 

24. Анемия (определение, виды, причины, признаки, исходы). 

25. Эмболия (определение, виды, причины, признаки, отличие от тромбоза). 

26. Тромбоз (определение, виды тромбов, причины, признаки, отличие от эмболии, 

посмертных свертков крови от тромбов). 

27. Атрофия (определение, виды, причины, признаки, исходы, примеры). 

28. Инфаркт (определение, причины, виды, признаки, исходы). 

29. Кровоизлияния, кровотечения (определение, причины, виды, признаки, отличие 

от трупных пятен, клинические проявления кровопотери). 

30. Регенерация (определение, причины, виды, регенерация отдельных тканей и 

органов, примеры). 

31. Воспаление (определение, причины, сущность, классификация). 

32. Воспаление (альтеративный и пролиферативный тип, примеры, признаки). 

33. Воспаление (серозное, катаральное, ихорозное воспаление, характеристика 

экссудата, виды, признаки, исходы). 

34. Воспаление (гнойное, фибринозное, геморрагическое воспаление, характеристика 

экссудата, признаки, исходы). 

35. Воспаление (признаки, их обоснование, сосудистая реакция при воспалении,  

отличие прижизненных изменений от посмертных). 

36. Воспаление (определение, понятие альтерации, пролиферации, экссудации). 

37. Лихорадка (определение, причины, виды, исходы). 

38. Лихорадка (типы температурных кривых, их составные части, отличие лихорадки 

от гипертермии). 

39. Опухоли (определение, теории возникновения, понятие канцерогенов, формы 

роста опухолей). 

40. Опухоли (особенности опухолевой ткани, отличие доброкачественных от 

злокачественных). 

 

Производственная ситуация № 1 

На пастбище в летнее время произошел падеж скота. При внешнем осмотре трупов 

ветеринарный врач обратил внимание на отсутствие трупного окоченения, вздутие 

трупов, кровянистые истечения из естественных отверстий. Каковы дальнейшие 

действия вет.врача и чем они объясняются? Дифференциальная диагностика 

подозреваемых заболеваний. 

 

Производственная ситуация № 2 
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В стойловый период ветеринарный врач на ферме обнаружил труп новорожденного 

теленка. По утверждению скотника животное было мертворожденным. После вскрытия 

трупа ветеринарный врач обвинил скотника во лжи и халатном отношении к 

должностным обязанностям. На каком основании это было сделано, какие изменения 

обнаружил вет.врач, какую пробу он поставил и в чем она заключается? 

Дифференциальная диагностика изменений. 

 

Производственная ситуация № 3 

В жаркое время года на пастбище ветеринарный врач при внешнем осмотре трупа 

коровы обратил внимание на резкое вздутие газами брюшной полости. При внутреннем 

осмотре трупа было обнаружено: отек головного мозга, органы грудной полости и 

печень застойно полнокровны, органы брюшной полости – бледнее обычного. Какое 

заболевание привело к смерти животного и как отличить его от посмертного вздутия 

(трупной тимпании)? 

 

Производственная ситуация № 4 

При внешнем осмотре трупа лошади ветеринарный врач обнаружил резкую втянутость 

брюшной стенки – «запальный желоб». Какой предварительный 

патологоанатомический диагноз можно поставить по данным изменениям и какие виды 

этого заболевания Вы знаете? 

 

Производственная ситуация № 5 

При вскрытии трупа коровы были обнаружены язвы, эрозии, пустулы на слизистой 

оболочке носового зеркала, ротовой полости, в межкопытной щели, очаги некроза в 

печени, селезенке, почках. Изменения в сердце носили характер чередующихся полос 

бледно-серого, серо-желтого и красно-коричневого цвета – «тигровое сердце». 

Определите вирусное заболевание по имеющимся признакам, дайте дополнительные 

сведения о нем. Ваши действия как вет.специалиста. 

 

Производственная ситуация № 6 

После тяжелого отела с извлечением плода силой семерых человек у коровы появились 

признаки сердечной недостаточности: анемичность слизистых оболочек, пониженная 

температура тела, вялость, пульс частый, слабого наполнения, одышка. В чем причина 

данных симптомов? Расскажите о видах данного процесса. Ваши действия как 

вет.специалиста. 

 

Производственная ситуация № 7 

При диагностическом забое коровы из положительно реагирующего на туберкулез 

стада были обнаружены следующие изменения: в верхушечных долях легкого 

обнаружены очаги тестоватой консистенции, беловато-желтого цвета, содержимое 

напоминает творог. На плевре – крупные, плотные узлы, напоминающие жемчуг, 

заполненные творожистой массой. Определите заболевание по имеющимся признакам 

и расскажите о нем подробнее. 

 

Производственная ситуация № 8 

В ветеринарную лечебницу доставлена истощенная собака. Из анамнеза установлено, 

что животное имеет повышенный аппетит, жажду, в моче и в крови установлено 

повышенное содержание сахара. Поставьте диагноз. Какие качественные и 

количественные изменения мочи Вам известны? 

 

Производственная ситуация № 9 
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При вскрытии трупа свиньи в тонком отделе кишечника были обнаружены паразиты 

длиной до 20 см. серо-белого цвета, наличие которых  привело к закупорке и разрыву 

кишечника. Поставьте диагноз. Какие еще изменения в кишечнике сопутствуют 

данному заболеванию. 

 

Производственная ситуация № 10 

При вскрытии трупа новорожденного теленка были обнаружены очаги серо-белого 

цвета в мышцах тазовых конечностей и сердечной мышце, истощение, отек подкожной 

клетчатки. Поставьте патологоанатомический диагноз расскажите об этом заболевании. 

Какие дополнительные исследования можно назначить для подтверждения диагноза? 

 

Производственная ситуация № 11 

При вскрытии трупа теленка месячного возраста были обнаружены изменения костей 

черепа, утолщения в местах костно-хрящевых сочленений ребер и эпифизах трубчатых 

костей. Кости мягкие, режутся ножом. Поставьте диагноз. Расскажите о причинах 

возникновения и профилактике. Какое заболевание взрослых животных аналогично 

данному? 

 

Производственная ситуация № 12 

На свинофабрике случился массовый падеж свиней разного возраста. При вскрытии 

обнаружили гиперемию, катаральное и геморрагическое воспаление пищеварительного 

тракта, со струпьевидными наложениями и изъязвлениями. Во многих органах 

застойные явления, кровоизлияния, дистрофические процессы, отеки в подкожной и 

межмышечной клетчатке. Из анамнеза следует, что накануне в хозяйстве проводили 

вынужденную дератизацию. Определите причину падежа, дайте классификацию 

отравляющих веществ. 

 

Производственная ситуация № 13 

Ветеринарный фельдшер при осмотре больной лошади обратил внимание на тяжелое 

общее состояние, неестественность позы (лошадь лежит с подвернутыми под живот 

конечностями, принимает «позу сидящей собаки», бьет конечностями по животу), 

пульс и дыхание частые, слизистые синюшные. Поставьте диагноз, обоснуйте его. 

Расскажите более подробно о причинах возникновения симптомов. 

 

Производственная ситуация № 14 

У одной из коров дойного стада обнаружены следующие признаки: возбуждение, 

хриплое мычание, слюнотечение, шаткость походки, извращенный аппетит, паралич 

нижней челюсти. Из анамнеза выявили, что пять дней назад животное было укушено 

бродячей собакой. Каковы Ваши действия как ветеринарного специалиста? Какой 

диагноз можно поставить по клиническим признакам? Какое дополнительное 

исследование необходимо провести для подтверждения диагноза и что направляется в 

лабораторию?  

Расскажите более подробно об этом заболевании. 

 

Производственные ситуации и практические задания. 

 

1. Вызванный на пастбище вет. фельдшер обнаружил труп коровы. Конечности 

широко расставлены, живот вздут, из носа и ануса выделяется кровянистая жидкость. 

Проведите дифференциальный диагноз. Дайте общую характеристику заболевания. 

Ваши действия, как вет. специалиста. 

2. У одной из коров дойного стада обнаружены следующие признаки: вначале слабо 

выраженное возбуждение, затем хриплое мычание, слюнотечение, шаткость походки, 
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извращенный аппетит, затем паралич нижней челюсти. При выявлении анамнеза 

скотник вспомнил, что пять дней назад, корову покусала лисица. Какие действия вы 

предпримите как ветеринарный специалист? Какой диагноз можно предварительно 

поставить по клиническим признакам? Что нужно сделать для подтверждения 

поставленного диагноза? Определение, этиология, патогенез, профилактика данного 

заболевания. 

3. У заболевшей свиньи на коже обнаружены красные пятна различной 

конфигурации, бледнеющие при надавливании, угнетение, Т= 40,3ºС, П=86 уд/мин, 

Д=29/мин. Поставьте диагноз. Назначьте лечение. Сообщите дополнительные сведения 

о данном заболевании. 

4. Вскрыт труп коровы. На слизистых оболочках носового зеркала, ротовой полости, 

обнаружены язвы, эрозии. Некроз в печени, селезенке, почках. В миокарде беловатые 

полосчатые очаги, рубцы. Поставьте дифференциальный диагноз, обоснуйте его. Ваши 

действия как вет. специалиста. Дайте дополнительные сведения о данном заболевании.  

 

 

7. Перечень тем для дифференцированного зачета по МДК 03.01. «Участие в 

проведении ветеринарно-санитарной экспертизы продуктов и сырья животного 

происхождения» 

Дифференцированный зачет проходит в форме компьютерного тестирования по темам: 

1.Патология органов пищеварения 

2.Патология органов дыхания 

3.Патология сердечно-сосудистой системы и системы крови 

4.Патология мочеполовой системы 

5.Патология эндокринной системы 

6.Патология нервной системы 

7.Болезни обменов веществ 

8.Отравления 

9.Бактериальные болезни 

10.Вирусные болезни 

11.Микозы и микотоксикозы 

12.Инвазионные болезни 

13Уродства, пороки развития 

14.Вскрытие трупов животных 

15.Заполнение документации вскрытия 

16.Основы музейного дела 

17.Убойные животные, подготовка к убою 

18.Клеймение мяса. 

19.Убой КРС 

20.Убой свиней 

21.Оценка качества мяса 

22.Транспортировка убойных животных. 

 

8.Материалы итогового  контроля по ПМ 03 «Участие в проведении ветеринарно-

санитарной экспертизы продуктов и сырья животного происхождения» 

 

1. Порядок клеймения голов. Туш и внутренних органов. Зарисуйте все виды клейм и 

штампов. Дайте характеристику клейм. 

2. Методика послеубойного осмотра голов, туш и внутренних органов крупного рогатого 

скота. 

Методика послеубойного осмотра голов, туш и внутренних органов свиней. 
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Обеззараживание туш и внутренних органов больных животных (высокой, низкой 

температурой, посолом). 

Что подлежит ВСЭ от каждой туши? 

Сколько рабочих мест (точек) имеет линия переработки мелкого рогатого скота? 

Перечислите их. 

Особенности осмотра головы у лошадей.  

Когда можно клеймить мясо? 

Сколько оттисков ветеринарного клейма или штампа ставят на сердце, язык, легкие, 

печень, почки, голову? 

Что относится к ливеру? 

Сколько рабочих мест (точек) имеет линия переработки свиней? Перечислите их. 

Какие лимфатические узлы осматривают и вскрывают на голове крупного рогатого скота 

и мелкого рогатого скота? 

Ветеринарное клеймо имеет три пары цифр. Что обозначает первая пара цифр? 

Сколько оттисков ветеринарного клейма или штампа ставят на мясные туши и полутуши. 

Чем оборудуют рабочее место для проведения ВСЭ? 

Сколько рабочих мест (точек) имеет линия переработки крупного рогатого скота и 

лошадей? Перечислите их. 

Какие лимфатические узлы вскрывают и осматривают на голове у свиней и на какое 

заболевание? 

Ветеринарное клеймо имеет три пары цифр. Что обозначает вторая пара цифр? 

Сколько оттисков ветеринарного клейма или штампа ставят на четвертинах, кусках 

шпика? 

Ветеринарно-санитарная экспертиза при производстве баночных консервов. 

Ветеринарно-санитарная экспертиза пищевых продуктов на рынке. 

Послеубойная диагностика и санитарная оценка продуктов убоя при сибирской язве. 

Послеубойная диагностика и санитарная оценка продуктов убоя при туберкулезе.. 

Послеубойная диагностика и санитарная оценка продуктов убоя при цистицеркозе свиней 

и крупного рогатого скота. 

Послеубойная диагностика и санитарная оценка продуктов убоя при трихинеллезе свиней. 

Послеубойная диагностика и санитарная оценка продуктов убоя при фасциолезе, 

диктиокаулезе, эхинококкозе. 

Ветеринарно-санитарная экспертиза молока при мастите, туберкулезе, бруцеллезе. 

Характеристика пороков молока. 

Пищевая ценность и классификация яиц. Пороки яиц. 

Ветеринарно-санитарная экспертиза молочных продуктов. 

Консервирование мяса посолом. Значение посола. 

Ветеринарно-санитарная оценка продуктов убоя при септических процессах. 

Ветеринарно-санитарная экспертиза продуктов птицеводства. 

Ветеринарно-санитарный контроль за убоем животных на мясо. Точки ВСЭ у разных 

видов животных. 

Ветеринарно-санитарная экспертиза колбас и колбасных изделий. 

 

Практические задания. 

 

Приготовьте мазок-отпечаток из предоставленного образца мяса, окрасьте его по Грамму 

для микроскопического исследования. Дайте сан. оценку по данному образцу на степень 

свежести. 

Проведите трихинеллоскопию предоставленного образца мяса свинины при помощи 

прибора «Стейк». Дайте сан. оценку. 

Проведите органолептическую оценку предоставленного образца молока. Дайте 

заключение по органолептике. 



34 

 

Определите группу чистоты молока прибором «Рекорд». Дайте заключение. 

Проведите органолептическую оценку колбасных изделий. Дайте заключение. 

Проведите органолептическую оценку консервов. Дайте заключение. 

Заполните ветеринарную справку по форме №4 при сдаче животных на мясокомбинат. 

Заполните ветеринарное свидетельство по форме №1. 

Заполните ветеринарное свидетельство по форме №2. 

Заполните ветеринарную справку по форме № 4 на реализацию молока. 

 

9.. Перечень заданий для студентов при прохождении производственной и 

преддипломной практики: 

1.Провести оценку качества молока в условиях прифермской молочной. Методику 

исследования записать. 

2. Провести вскрытие трупа животного, оформить документацию вскрытия (акт, 

протокол). 

3.Провести отбор, упаковку, пересылку проб пат.материала для дополнительного 

исследования, оформить сопроводительные документы, методику записать в дневнике. 

4.Провести отбор, упаковку, пересылку проб молока, крови, мочи, фекалий для 

дополнительного исследования, оформить сопроводительные документы, методику 

записать в дневнике. 

5. Провести трихинеллоскопию мяса свиней, сделать выводы о пригодности в пищу, 

методику проведения описать. 

6. Провести выбраковку крупного рогатого скота, оформить документацию. 

7. Произвести сдачу скота на мясокомбинат, оформить документацию. 

8. Оформить ветеринарную справку на транспортировку продукции животноводства. 

9. Определите группу чистоты молока прибором «Рекорд». Дайте заключение. 
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10..Комплект контрольно-оценочных средств по профессиональному модулю 

ПМ.03 «Участие в проведении ветеринарно-санитарной экспертизы продуктов и 

сырья животного происхождения» 

.  

 Вариант 1 

Задание.  

Условие:  

На городской продовольственный рынок завезено мясо свинина в количестве 3 туш (в 

полутушах).  

Требуется: 

1. Проверить ветеринарно-санитарные документы (товарно-транспортная накладная, 

ветеринарное свидетельство или справка о предварительном ветеринарном 

осмотре). 

2. Провести ветеринарный осмотр туши. 

3. Отобрать пробы для дополнительного исследования. 

4. Провести трихинеллоскопию мяса. 

5. Дать заключение о годности мяса в пищу. 

6. Какое оборудование используется для трихинеллоскопии. 

 

 Вариант 2 

Задание.  

Условие:  

На городской продовольственный рынок завезено мясо говядина в количестве 2 туш (в 

полутушах) сомнительной свежести..  

Требуется: 

1. Проверить ветеринарно-санитарные документы (товарно-транспортная накладная, 

ветеринарное свидетельство или справка о предварительном ветеринарном 

осмотре). 

2. Провести ветеринарный осмотр туши. 

3. Отобрать пробы для дополнительного исследования. 

4. Провести бактериоскопическое исследование мяса. 

5. Дать заключение о годности мяса в пищу. 

6. Какое оборудование используется для окраски мазков по Граму. 

7. Показания для проведения дополнительного бактериоскопического исследования. 

 

 Вариант 3 

Задание.  

Условие:  

На городской продовольственный рынок завезено мясо говядина в количестве 2 туш (в 

полутушах) со штампом «Предварительный осмотр».  

Требуется: 

1. Проверить ветеринарно-санитарные документы (товарно-транспортная накладная, 

ветеринарное свидетельство или справка о предварительном ветеринарном 

осмотре). 

2. Провести ветеринарный осмотр туши и внутренних органов. 

3. Определить категорию упитанности.  

4. Произвести клеймение туш мяса говядины. 

5. Дать заключение о годности мяса в пищу. 

6. Опишите устройство и обрудование ветеринарно-санитарной лаборатории на 

рынке. 

7. Каковы правила доставки на рынок пищевых продуктов? 
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 Вариант 4 

Задание.  

Условие:  

Крупный рогатый скот (коровы) в количестве 6 голов по 500 кг каждая. Хозяйство 

СХПК «Присухонское». Населённый пункт: п. Фофанцево. Заказчик ЗАО «Вологодский 

мясокомбинат». Животные подвергнуты исследованию на лейкоз, бруцеллёз – октябрь 

2014, рез.- отр; туберкулёз – сентябрь, 2014, рез - отр. Хозяйство благополучно по 

инфекционным заболеваниям животных и птицы. 

Марка автомобиля ГАЗ – САЗ – 3507 А 862 НА. 

Требуется: 

1. Заполнить ветеринарную справку по форме № 4. 

2.  Заполнить товарно-транспортную накладную.  

3. Назовите правила транспортировки убойных животных. 

4. Произведите подготовку скота к убою. 

5. Проведите предубойный осмотр животных. 

6. Определите категории упитанности. 

7. Назовите показатели для определения упитанности. 

 

 Вариант 5 

Задание. 

Вы являетесь лаборантом молочной лаборатории в хозяйстве. В соответствии с 

требованиями хозяйства необходимо производить определение качества молока в 

условиях прифермской молочной. 

Требуется: 

1. Отобрать пробы молока. 

2. Провести исследование молока с помощью прибора «Рекорд». 

3. Дать заключение о группе чистоты молока . 

4. Провести органолептическую оценку молока. 

5. Сделайте заключение по органолептике. 

6.  Заполните ветеринарное свидетельство по форме №3. 

7. Заполните товарно-транспортную накладную на продукцию животноводства. 

 
 Вариант 6 

Задание. 

На пастбище в летнее время произошел падеж скота. При внешнем осмотре трупов вы 

обратили внимание на отсутствие трупного окоченения, вздутие трупов, кровянистые 

истечения из естественных отверстий. 

Требуется: 

1. Установить предположительный диагноз. 

2. Дать дополнительные сведения о данном заболевании. 

3. Отобрать пробы патологического материала для отправки в ветеринарную 

лабораторию.. 

4. Заполнить сопроводительную документацию. 

5. Провести дифференциальную диагностику подозреваемых заболеваний. 

6. Проведите утилизацию трупов павших животных. 

7. Каковы могут быть дальнейшие действия ветеринарной службы хозяйства, в 

зависимости от результатов лабораторных исследований? 

 

 Вариант 7 

Задание. 
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После проведения туберкулинизации в хозяйстве положительно отреагировало 3 

головы КРС. Было принято решение о выбраковке. Сдать скот на вынужденный забой в 

условиях мясоперерабатывающего предприятия. 

Требуется: 

1. Расскажите об организации работы на санитарной бойне. 

2. Проведите ветеринарно-санитарную экспертизу туш и органов при подозрении на 

туберкулез. 

3. Проведите дифференциальную диагностику. 

4. Опишите патологоанатомические изменения. 

5. Дайте санитарную оценку продуктам убоя. 

6. Утилизируйте конфискаты. 

 

 Вариант 8 

Задание. 

В жаркое время года на пастбище при внешнем осмотре трупа коровы  вы обратили 

внимание на резкое вздутие газами брюшной полости. При внутреннем осмотре трупа 

было обнаружено: отек головного мозга, органы грудной полости и печень застойно 

полнокровны, органы брюшной полости – бледнее обычного.  

Требуется: 

1. Провести дифференциальную диагностику прижизненных изменений от 

посмертных (трупной тимпании). 

2. Заполнить акт на вскрытие трупа животного. 

3. Поставить патологоанатомические диагнозы. 

4. Дать заключение о причине смерти животного. 

5. Отобрать пробы пат. материала  для дополнительного исследования. 

6. Как профилактировать данное заболевание? 

7. Дать санитарную оценку продуктам убоя при обнаружении подобных изменений 

при вынужденном забое. 

 

 Вариант 9 

Задание. 

При внешнем осмотре трупа лошади ветеринарный врач обнаружил резкую втянутость 

брюшной стенки – «запальный желоб».  

Требуется: 

1. Поставить предварительный патологоанатомический диагноз по данным 

изменениям. 

2. Дать дополнительные сведения о разновидности данного заболевания. 

3. Описать методику вскрытия трупа лошади. 

4. Заполнить акт на вскрытие трупа животного. 

5. Провести пробу Галлена и дать ей оценку. 

6. Дать рекомендации по профилактике данного заболевания. 

7. Дать санитарную оценку продуктам убоя при обнаружении подобных изменений 

при вынужденном забое. 

 

 Вариант 10 

Задание. 

При вынужденном забое в условиях мясокомбината коровы были обнаружены язвы, 

эрозии, пустулы на слизистой оболочке носового зеркала, ротовой полости, в 

межкопытной щели, очаги некроза в печени, селезенке, почках. Изменения в сердце 

носили характер чередующихся полос бледно-серого, серо-желтого и красно-коричневого 

цвета – «тигровое сердце».  

Требуется: 
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1. Определите вирусное заболевание по имеющимся признакам.  

2. Дайте дополнительные сведения о заболевании. 

3. Назначьте дополнительное исследование мяса. 

4. Дайте санитарную оценку продуктов убоя. 

5. Назовите методы обеззараживания продуктов убоя. 

6. Как поступают с эндокринным сырьем? 

7. Как поступают с продуктами убоя при осложненном течении заболевания? 
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