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Перечень основных показателей оценки результатов, элементов практического 

опыта, знаний и умений, подлежащих текущему контролю и промежуточной 

аттестации 

 

Код  

формир

уемых 

общих 

и 

профес

сионал

ьных 

компет

енций 

Наименование 

формируемых общих и 

профессиональных 

компетенций 

Знания и умения в соответствии с программой учебной 

дисциплины (профессионального модуля) 

ПК 3.1 Проводить ветеринарный 

контроль убойных животных 

Уметь:. Проводить предубойный осмотр животных 

Знать: Методику предубойного осмотра животных. 

ПК 3.2 Проводить забор образцов 

крови, молока, мочи, фекалий, 

их упаковку и подготовку к 

исследованию. 

Уметь: Консервировать, упаковывать и пересылать пробы 

биологического материала, продукты и сырье животного 

происхождения 

Знать:  Правила проведения патолого-анатомического 

вскрытия. 

ПК 3.3 Проводить забор образцов 

продуктов и сырья животного 

происхождения для 

ветеринарно-санитарной 

экспертизы. 

Уметь: Консервировать упаковывать и пересылать пробы 

биологического материала, продуктов и сырья животного 

происхождения 

Знать: Правила ветеринарно-санитарной экспертизы 

продуктов, сырья животного происхождения 

ПК 3.4 Определять соответствие 

продуктов и сырья животного 

происхождения стандартам на 

продукцию животноводства. 

Уметь: Проводить анализ продуктов и сырья животного 

происхождения. 

Знать: Правила ветеринарно-санитарной экспертизы 

продуктов, сырья животного происхождения 

ПК 3.5 Проводить обеззараживание 

не соответствующих 

стандартам качества 

продуктов и сырья животного 

происхождения, утилизацию 

конфискатов. 

Уметь: Проводить обеззараживание нестандартных 

продуктов и сырья животного происхождения 

Знать: Методики обеззараживания не соответствующих 

стандартам качества продуктов и сырья животного 

происхождения. 

ПК 3.6 Участвовать в ветеринарно-

санитарной экспертизе 

колбасных изделий, 

субпродуктов, пищевого 

жира, крови, кишок, 

эндокринного и технического 

сырья. 

Уметь: Проводить утилизацию конфискатов и 

зараженного материала. 

Знать: Правила утилизации продуктов и сырья животного 

происхождения. 

ПК 3.7 Участвовать в проведении 

патологоанатомического 

вскрытия. 

Уметь: Вскрывать трупы животных 

Знать: Правила проведения патолого-анатомического 

вскрытия.   

Приемы постановки патолого-анатомического диагноза 



4 

 

ПК 3.8 Участвовать в отборе, 

консервировании, упаковке и 

пересылке патологического 

материала. 

Уметь: Проводить отбор проб патологического материала, 

продуктов и сырья животного происхождения для 

исследования 

Знать:  Правила проведения патолого-анатомического 

вскрытия. 

ОК 1 Понимать сущность и 

социальную значимость 

своей будущей профессии, 

проявлять к ней устойчивый 

интерес. 

Знать сущность и значимость будущей профессии, 

Уметь проявлять к ней устойчивый интерес 

ОК 2 Организовывать собственную 

деятельность, выбирать 

типовые методы и способы 

выполнения 

профессиональных задач, 

оценивать их эффективность 

и качество. 

Знать обоснование выбора и применения методов, 

способов решения профессиональных задач, 

Уметь продемонстрировать эффективность выполнения 

профессиональных задач 

ОК 3 Принимать решения в 

стандартных и нестандартных 

ситуациях и нести за них 

ответственность. 

Знать обоснование того или иного выбора решения 

стандартных и нестандартных задач 

Уметь продемонстрировать способность принимать 

решения и нести за них ответственность. 

ОК 4 Осуществлять поиск и 

использование информации, 

необходимой для 

эффективного выполнения 

профессиональных задач, 

профессионального и 

личностного развития. 

Знать: информационные технологии и алгоритмы 

обработки информации 

Уметь: владеть информационными технологиями и 

интеллектуальными алгоритмами обработки информации 

в профессиональной деятельности. 

ОК 5 Использовать 

информационно-

коммуникативные 

технологии в 

профессиональной 

деятельности. 

Знать: применение информационно-коммуникационных 

технологий в профессиональной деятельности 

Уметь: продемонстрировать навыки в применении 

ОК 6 Работать в коллективе и 

команде, эффективно 

общаться с коллегами, 

руководством, 

потребителями. 

Знать: правила взаимодействия с коллегами, 

преподавателями, мастерами в ходе обучения 

Уметь: работать в коллективе, команде, эффективно 

общаться с коллегами, потребителями 

ОК 7 Брать на себя 

ответственность за работу 

членов команды 

(подчиненных), за результат 

выполнения заданий. 

Знать: меру ответственности за работу подчиненных и 

результат работы 

Уметь: проявлять ответственность за работу команды и 

результат работы 
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ОК 8 Самостоятельно определять 

задачи профессионального и 

личностного развития, 

заниматься 

самообразованием, осознанно 

планировать повышение 

квалификации. 

Знать: задачи профессионального и личностного развития 

Уметь: осознанно заниматься самообразованием, 

планированием повышения квалификации 

ОК 9 Ориентироваться в условиях 

частой смены технологий в 

профессиональной 

деятельности. 

Знать: инновации в области профессиональной 

деятельности 

Уметь: ориентироваться в условиях частой смены 

технологий в профессиональной деятельности. 
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Перечень оценочных средств текущего контроля успеваемости 

 

Оценочные средства текущего контроля успеваемости:   

 
Устный контроль в форме фронтального опроса проводится по темам 

 

Тема 1.1.Общая нозология 

Тема 1.2. Общепатологические процессы  

Тема 1.3. Частная патология  

Тема 1.4. Вскрытие трупов животных  

Тема 2.1 Технология убоя 

Тема 2.2 Ветеринарно-санитарная экспертиза товароведение мяса. 

Тема 2.3. Переработка и ветеринарно-санитарная экспертиза субпродуктов, пищевого жира, крови, 

кишечного сырья. 

Тема 2.4. Ветеринарно-санитарная экспертиза продуктов убоя животных и птицы. 

Тема 2.5. Пищевые токсикоинфекции и  токсикозы. 

Тема 2.6. Обеззараживание туш и внутренних  органов больных животных. 

Тема 2.7 Технология и ветеринарно-санитарная экспертиза готовой продукции 

Тема 2.8. Ветеринарно-санитарная экспертиза яиц и рыбы. 

Тема 2.9. Ветеринарно-санитарная экспертиза пищевых продуктов на продовольственном рынке. 

 

Примерная тематика вопросов:  

 

Определение некроза, отличие от некробиоза, апоптоза.  

Определение атрофии, виды патологической атрофии 

Виды некрозов. 

исходы некроза 

Понятие болезни, критерии, классификация. 

Аллергическая реактивность организма, виды, причины. 

Патогенное действие высоких температур. 

Определение реактивности, резистентности, их значение в жизни животных. 

Макроскопические и микроскопические признаки некроза. 

Определение гипертрофии, отличие ее от других патологических процессов. 

Регенерация кожи. Виды заживления ран. 

Истинная гипертрофия, характеристика, признаки, исходы. 

Регенерация эпителиальной, соединительной, костной тканей. 

Что такое инкапсуляция? 

Ложная гипертрофия, характеристика, признаки, исход. 

Определение регенерации, причина, характеристика. Физиологическая и сепаративная регенерация. 

Что такое организация? 

.Определение смерти, виды ненасильственной смерти, обычная смерть. 

Определите причины смерти(приведите примеры) 

Первичные признаки смерти. 

Вторичные признаки смерти, поясните. 

Перечислите и дайте определение воспалительных процессов в органах дыхания. 

Ателектаз новорожденных. 

Асфиксия,определение,стадии,фазы. 

Отравление мышьяком ,патогенез, пат. изменения. 

Отравление мочевиной. 

Изменение дыхания. 

Асфиксия. Определение, стадии, фазы, исходы. 

Фиброзный перикардит. 

Бородавчатый клапанный эндокардит. 

Миофиброз (определение) 

Дайте определение воспалительных процессов в желудке и кишечнике. 
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Чем могут проявляться патологические процессы в ротовой полости? 

Чем проявляется нарушение секреторной функции желудка? 

Чем проявляется и вызывается динамическая непроходимость кишечника? Инвагинации. 

Какие виды транспортировки убойных животных вы знаете? 

Какие документы оформляют на партию отправляемых животных? 

Перечислите субпродукты I категории. 

Перечислите жир-сырец II группы. 

Кто такие убойные животные? Дайте определение. 

Характеристика категорий упитанности взрослого крупного рогатого скота. 

Дайте характеристику упитанности мяса телят. 

Что подлежит ВСЭ от каждой туши? 

Сколько рабочих мест (точек) имеет линия переработки мелкого рогатого скота? Перечислите их. 

Особенности осмотра головы у лошадей.  

Когда можно клеймить мясо? 

До какого возраста животные и птица не подлежат убою на мясо (телята, жеребята, птица)? 

При каких болезнях запрещается убой на мясо животных больных или подозрительных? 

Сколько длится предубойная выдержка у крупного рогатого скота, свиней, лошадей? 

Перечислите места локализации личинок трихинелл. 

Откуда отбирают пробы мышечных срезов для исследования на трихинеллез? 

Что представляет собой трихинелла? 

Как называется метод диагностики трихинеллеза? 

В чем отличие ветеринарного клейма от ветеринарного штампа? 

Если на туше стоит штамп “проварка” или “на вареные колбасы” о чем это “говорит”? 

Какие цифры указываются в клейме овальной формы и о чем они говорят? 

При каком заболевании кровь густая, несвернувшаяся, вишневого цвета? 

При каком заболевании ткани, органы, туша окрашены в желтый цвет? 

Критерии оценки 

Оценка Характеристика критерия 

5 «отлично» Вопрос раскрыт полностью, логично.  

4 «хорошо» Вопрос раскрыт полностью, отсутствуют конкретные примеры  

3 «удовлетворительно» Дана краткая характеристика вопроса, упущены существенные 

характеристики  

2 «неудовлетворительно» Вопрос не раскрыт 

 

 

Словарный диктант проводится по теме: 

Тема 1.3. Частная патология  

 

Дайте определение терминов: 

1. Акардия 

2. Гипогнатия. 

3. Полимелия. 

4. Атавизм. 

5. Анэнцефалия. 

6. Микроцефалия. 

7. Гипергенезия. 

8. Поликардия 

9. Симелия. 

10. Эктопия. 

11. Макроцефалия. 

12. Полидактилия. 

13. Циклопия. 

14. Атрезия. 

15. Тетеротопия. 

16. Фримортинизм. 
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Компьютерное тестирование проводится по темам:  

Тесты составлены в программе КТС-3нет, тестирование осуществляется с применением ПК. 

1. Общая нозология. 

2. Роль факторов внешней среды в возникновении болезни 

3. Реактивность организма. 

4. Расстройство кровообращения, лимфообращения и содержания тканевой жидкости. 

5. Некроз, апоптоз, атрофия. 

6. Дистрофия. 

7. Смерть. 

8. Воспаление. 

9. Расстройство теплорегуляции. Лихорадка. 

10. Патология сердечно-сосудистой системы, органов кроветворения. 

11. Патология органов дыхания. 

12. Патология органов пищеварения. 

13. Патология печени. 

14. Патология мочеполовой системы. 

15. Патология эндокринной системы. 

16. Патология нервной системы. 

17. Отравления. 

18. Уродства, пороки развития. 

19. Оформление документации вскрытия. 

20. Судебная ветеринарная экспертиза трупа животного. 

21. Отбор проб пат.материала для дополнительного исследования, упаковка, оформление докумен-

тации. 

22. Вскрытие трупов лошадей. 

23. Вскрытие трупов птиц. 

24. Вскрытие трупов крупного рогатого скота. 

25. Подготовка животных и птицы к убою. 

26. Убой животных и птицы. 

27. Организация и методика послеубойного осмотра голов, туш и внутренних органов, клеймение. 

28. Оценка качества мяса. 

29. Ветеринарно-санитарная экспертиза продуктов убоя животных  и птицы при инвазионных забо-

леваниях. 

30. Ветеринарно-санитарная экспертиза продуктов убоя животных при инфекционных заболевани-

ях. 

 

 

Типовые вопросы тестов: 

1. Закрытые вопросы – выбор одного или нескольких правильных ответов. 

Примеры:  

Трихинеллоскопию проводят у: 

А. крупного рогатого скота;  

Б. свиней;  

В. лошадей;  

Правильный ответ: Б. 

 

Осложнения после наложения жгута: 

А. некроз;  

Б. гемартроз;  

В. парез;  

Г. гангрена. 
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2. Открытые вопросы 

2.1. тип вопроса – продолжить определение 

Примеры:  

Назовите гнойное воспаление матки 

Правильный ответ: пиометра. 

 

 

 

 

 

2.2. тип вопроса – расставить соответствия 

Примеры:  

А санология ____ милосердная смерть 

Б эвтаназия ____ наука о здоровье 

В гастрит ____ некроз сердечной мышцы 

Г инфаркт миокарда ____ воспаление желудка 

Правильный ответ: Б, А, Г, В. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

2.3. тип вопроса – определить последовательность 

Пример: Последовательность этапов танатогенеза: 
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Правильный ответ: А, Б, Г,В 

 

Критерии оценки 

Оценка Баллы 

«отлично» 100-90 

«хорошо» 75-89 

«удовлетворительно» 51-75 

«неудовлетворительно» 50 и менее 

 

А агония 

Б Клиническая смерть 

В Биологическая смерть 

Г Реанимация 
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Практический контроль проводится по темам:  

Практические задания используются для проведения лабораторно-практических работ по темам: 

Тема 1.1.Общая нозология 

ПЗ -1 «Наблюдение за действием различных патогенных факторов на организм животного» 

ПЗ-2 «Наблюдение за степенью выраженности реактивности организма на действие аллергена при 

наркозе, в условиях пониженного атмосферного давления» 

Тема 1.2. Общепатологические процессы 

ПЗ-3 «Воспроизведение различных видов местного расстройства крово-лимфообращения, опреде-

ление их признаков» 

ПЗ-4 «Воспроизведение различных видов местного расстройства крово-лимфообращения, опреде-

ление их признаков» 

ПЗ-5 «Определение признаков некроза и атрофии» 

ПЗ-6 «Определение различных видов дистрофии по музейным экспонатам, боенскому материалу.» 

ПЗ-7 «Определение признаков смерти и посмертных изменений при вскрытии трупов» 

ПЗ-8 «Определение гипертрофии и регенерации по музейным экспонатам, боенскому материалу» 

ПЗ-9 «Воспроизведение экссудативного типа воспаления, определение его признаков» 

ПЗ-10 «Воспроизведение альтеративного типа воспаления, определение его признаков» 

ПЗ-11 «Воспроизведение пролиферативного типа воспаления, определение его признаков» 

ПЗ-12 «Определение различных видов опухолей, по слайдам, музейным экспонатам». 

Тема 1.3. Частная патология 

ПЗ-13 «Определение патоморфологии лейкозов. 

ПЗ-14 «Определение различных видов заболеваний органов дыхания» 

ПЗ-15 «Определение болезней органов пищеварительной системы» 

ПЗ-16 «Определение патоморфологии болезней печени» 

ПЗ-17 «Определение болезней органов мочеполовой системы» 

ПЗ-18 «Определение патоморфологии болезней обмена веществ» 

ПЗ-19 «Определение различных видов отравлений на боенском материале, музейных экспонатах, по ри-

сункам» 

ПЗ-20 «Определение различных видов бактериальных болезней на боенском и трупном материале, музей-

ных экспонатах, по рисункам» 

ПЗ-21 «Определение различных видов вирусных болезней на боенском и трупном материале, му-

зейных экспонатах, по рисункам». 

ПЗ-22 «Определение различных видов микозов и микотоксикозов на боенском и трупном матери-

але, гистологических препаратах». 

ПЗ-23 «Определение патоморфологии инвазионных болезней» 

ПЗ-24 «Определение различных видов уродств и пороков развития» 

Тема 1.4. Вскрытие трупов животных 

ПЗ-25 «Технические приемы рассечения полостей, извлечения и исследования паренхиматозных и трубча-

тых органов» 

ПЗ-26 «Отбор проб пат.материала для дополнительного исследования, упаковка, оформление документа-

ции» 

ПЗ-27 «Основы музейного дела» 

Тема 2.1 Технология убоя. 

ПЗ-28 «Строение и топография лимфатических узлов у различных видов животных. Клеймение мяса.» 

ПЗ-29 «Организация и методика послеубойного осмотра голов, туш и внутренних органов крупного рога-

того скота» 

ПЗ-30 «Организация и методика послеубойного осмотра голов, туш и внутренних органов свиней, лоша-

дей, птицы» 
Тема 2.2 Ветеринарно-санитарная экспертиза товароведение мяса. 

ЛР-1 «Определение степени свежести и доброкачественности  образцов мяса. Его санитарная 

оценка по результатам органолептического исследования» 

ЛР-2 «Определение свежести и доброкачественности образцов мяса. Его санитарная оценка по результатам 

микроскопического исследования» 

ЛР-3 «Определение степени свежести и доброкачественности образцов мяса по величине рН и показателям 

биохимического исследования» 

ЛР-4 «Подготовка мазков-отпечатков из испорченного мяса» 

Тема 2.3. Переработка и ветеринарно-санитарная экспертиза субпродуктов, пищевого жира, крови,  
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ПЗ-31 «Ветеринарно-санитарная экспертиза пищевых животных жиров»  

Тема 2.4. Ветеринарно-санитарная экспертиза продуктов убоя животных и птицы. 

ПЗ-32 «Дифференциальная диагностика инфекционных  и инвазионных болезней при послеубой-

ном исследовании голов, туш и внутренних органов животных» 

ЛР-5 «Послеубойная дифференциальная диагностика инфекционных болезней» 

ЛР-6 «Послеубойная дифференциальная диагностика инвазионных болезней» 

ЛР-7 «Трихинеллоскопия мяса и шпика свинины» 

ЛР-8 «Послеубойная дифференциальная диагностика незаразных болезней» 

Тема 2.5. Пищевые токсикоинфекции и  токсикозы. 

ЛР-9 «Распознавание мяса больных и здоровых животных по результатам органолептического ис-

следования» 

ЛР-10 «Распознавание мяса больных и здоровых животных по результатам биохимического ис-

следования» 

ЛР-11 «Распознавание мяса больных и здоровых животных по микроскопии мазков-отпечатков» 

Тема 2.6.Обеззараживание туш и внутренних  органов больных животных. 

Тема 2.7. Технология и ветеринарно-санитарная экспертиза готовой продукции. 

ПЗ-33 «Взятие средней пробы молока. Характеристика болезней животных, которые передаются человеку 

через молоко» 

ЛР-12 «Исследование консервов на свежесть органолептическим методом» 

ЛР-13 «Исследование образцов вареных и копченых колбас на свежесть органолептическими и биохими-

ческими методами» 

ЛР-14 «Исследование органолептических показателей молока, сливочного масла, сыра» 

ЛР-15 «Исследование органолептических показателей кисло-молочных продуктов». 

Тема 2.8. Ветеринарно-санитарная экспертиза яиц. 

ПЗ-34 «Ветеринарно-санитарная экспертиза пищевых яиц» 

ПЗ-35 «Правила ветеринарно-санитарной экспертизы рыбы» 

Тема 2.9. Ветеринарно-санитарная экспертиза пищевых продуктов на продовольственном рынке. 

ПЗ-36 «Ветеринарно-санитарная экспертиза мяса, молока, молочных продуктов, меда на продовольствен-

ном рынке. 

ПЗ-37 «Ветеринарно-санитарная экспертиза растительных продуктов и грибов на  продовольственном 

рынке. 
 

Типы практических заданий: 

1. Проанализировать результаты опыта 

Примеры:  

1) Наблюдение местного действия химических факторов на организм. Методику проведения 

опыта и макрокартину некрозов записать. 

Методика проведения опыта: На кожу фиксированной на препаровальной доске лягушки с од-

ной стороны наносят каплю едкой щелочи, а с другой стороны – каплю концентрированной кисло-

ты. Результаты проанализировать. 

2) Действие высоких температур. 

Методика проведения опыта: На ухе фиксированного кролика выстригают шерсть и приклады-

вают к нему асбестовую пластинку с вырезанным окошком. Пробирку с кипятком прикладывают к 

коже уха через окошко пластинки на 1-2 секунды.  

Результат: наблюдается развитие нейропаралитической гиперемии (ожог I степени). 

При более длительном воздействии (3-4 секунды) на кожу уха возникает ожог II степени. 

Характеристику изменений при ожоге и методику проведения опыта записать в тетради. 

3) Лягушку фиксируют, обездвиживают уколом в затылочное отверстие. Язык лягушки растя-

гивают над отверстием препаровальной дощечки и наблюдают под малым увеличением микроско-

па картину нормального кровообращения. Затем увлажняют язык раствором поваренной соли, от-

мечают усиление кровотока. 

Смазывают язык зафиксированной лягушки смесью скипидара и вазелинового масла. Наблюдают 

расширение артерий и ускорение кровотока. 

4) Запишите в тетради отличительные особенности кровоизлияний от трупных пятен, тромбов – от 

посмертных свертков крови. 
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5) Приготовьте мазок-отпечаток из предоставленного образца мяса, окрасьте его по Грамму для 

микроскопического исследования. Дайте сан. оценку по данному образцу на степень свежести. 

6) Проведите трихинеллоскопию предоставленного образца мяса свинины при помощи прибора 

«Стейк». Дайте сан. оценку. 

7) Проведите органолептическую оценку предоставленного образца молока. Дайте заключение по 

органолептике. 

8) Определите группу чистоты молока прибором «Рекорд». Дайте заключение. 

9) Проведите органолептическую оценку колбасных изделий. Дайте заключение. 

10) Проведите органолептическую оценку консервов. Дайте заключение. 

11)Заполните ветеринарную справку по форме №4 при сдаче животных на мясокомбинат. 

12)Заполните ветеринарное свидетельство по форме №1. 

13)Заполните ветеринарное свидетельство по форме №2. 

14)Заполните ветеринарную справку по форме № 4 на реализацию молока. 

 

Критерии оценивания: оценка «зачтено ставится» с условием полного анализа опыта и наличия 

выводов.. 

 

2. Заполнение таблицы по образцу: 

Примеры: 

Заполните таблицу «Патоморфология бактериальных заболеваний 

Определение Возбудитель Кто болеет Формы Пат.изменения 

Сибирская язва (Anthrax) 

     

 Критерии оценивания: оценка «зачтено» ставится при полном заполнении таблицы и 

наличия вывода и заключения. 

 

3) Решение производственных ситуаций: 

Производственная ситуация №  

На пастбище в летнее время произошел падеж скота. При внешнем осмотре трупов ветеринарный 

врач обратил внимание на отсутствие трупного окоченения, вздутие трупов, кровянистые истече-

ния из естественных отверстий. Каковы дальнейшие действия вет.врача и чем они объясняются? 

Дифференциальная диагностика подозреваемых заболеваний. 

 

Производственная ситуация №  

При диагностическом забое коровы из положительно реагирующего на туберкулез стада были об-

наружены следующие изменения: в верхушечных долях легкого обнаружены очаги тестоватой 

кон-систенции, беловато-желтого цвета, содержимое напоминает творог. На плевре – крупные, 

плотные узлы, напоминающие жемчуг, заполненные творожистой массой. Определите заболева-

ние по имеющимся признакам и расскажите о нем подробнее. 

 

 

 Критерии оценивания: оценка «зачтено» ставится при полном решении ситуации и наличия 

вывода и заключения. 
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Билет  

1. Ответить на вопросы теста. 

2. Приготовить мазок-отпечаток с пробы мяса, окрасить по Грамму, провести микроскопию мазка, 

сделать заключение о свежести и возможности реализации на рынке. Заполнить протокол исследо-

вания 

Билет  

1. Ответить на вопросы теста. 

2. Провести трихинеллоскопию мяса, дать заключение о возможности реализации на рынке, ис-

следовать контрольный образец, дать санитарную оценку. Заполнить протокол исследования. 

Билет  

1. Ответить на вопросы теста. 

2. Провести оценку качества молока прибором «Лактан», сделать заключение о возможности реа-

лизации на рынке. Заполнить протокол исследования. 

 

Критерии оценки экзамена  

Оценка Характеристика критерия 

5 «отлично» Тест пройден полностью полностью, задание выполнено полностью, 

алгоритм действий соблюден, подробно и правильно заполнен про-

токол исследования. 

4 «хорошо» Тест пройден частично,  задание выполнено полностью, алгоритм 

действий соблюден, подробно и правильно заполнен протокол ис-

следования. 

3 «удовлетворительно» Тест пройден частично, при выполнении задания нарушен алгоритм 

действий, протокол исследования заполнен не полностью  

2 «неудовлетворительно» Тест не пройден, полученные результаты не соответствуют действи-

тельности, не дана санитарная оценка или дана неправильно 
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Перечень заданий для студентов при прохождении производственной и преддипломной практи-

ки: 

 

1. Провести вет.сан. оценку туш и внутренних органов убойных животных в условиях убойного 

пункта хозяйства (методику исследования описать, результаты приложить). 

2. Провести трихинеллоскопию мяса, методику описать. 

3. Заполнить сопроводительные документы (вет.справки, вет.свидетельства, акты на выбраковку, 

скриншоты программы «Меркурий», товарно-транспортные накладные) на продукцию живот-

новодства и убойных животных. Документы приложить. 

4. Провести оценку качества молока с помощью прибора «Лактан» или «Клевер» в условиях при-

фермской молочной. Методику описать. Результаты приложить. 

5. Провести оценку молока на наличие антибиотиков, определить РН молока с помощью тест-

полосок. Методику описать. Результаты приложить. 

6. Произвести отбор проб образцов крови, молока, мочи, фекалий для лабораторных исследова-

ний. Методику описать, сопроводительную и опись проб приложить. 

7. Вскрыть труп животного, методику описать, акт на вскрытие и протокол приложить. 

8. Отобрать пробы пат.материала, упаковать для пересылки в вет. лабораторию. Методику опи-

сать, сопроводительную приложить. 

9.Утилизировать труп (конфискаты), методику описать. 
Критерии оценки 

Оценка Характеристика критерия 

5 «отлично» Вопрос раскрыт полностью с практической стороны, логично, представ-

лены документы, проведен анализ. 

4 «хорошо» Вопрос раскрыт полностью, представлены документы 

3 «удовлетворительно» Вопрос раскрыт теоретически, представлен не весь список документов  

2 «неудовлетворительно» Вопрос не раскрыт 

 
 


